
本体価格（税込）

9,980円（税込10,778円）

産地（主要な原料のみ）

1 チーズデザート　マンゴーソース チーズフードのチーズ（ニュージーランド他）

2 砂肝の柚子風味ねぎだれ和え 鶏砂肝（日本他）

3 ケークサレ　具沢山ディップソース 液卵（日本他）

4 チーズインスパイシーミート 豚肉（日本他）

5 ブラックオリーブのマリネ 黒オリーブ（スペイン他）

6 トラウトスモークサーモンローズ スモークサーモントラウト（チリ・ノルウェー他）

7 オニオンマリネ 玉ねぎ（日本他）

8 食べるじゃがいもスープ クリーム（日本他）、じゃがいもペースト（日本他）

9 鶏肉のトマトソース 鶏肉（ブラジル・タイ他）

10 海老ととびこのバジルソース 蒸しえび（タイ・インドネシア他）

11 豚ヒレ肉の黒胡椒ソース 豚肉（米国・北米他）

12 ブロッコリーのコンソメ煮 ブロッコリー（エクアドル他）

1 フラワーパストラミ 豚肉（メキシコ、スペイン他）

2 スパイスグリルチキン 鶏肉（ブラジル他）

3 インゲンのコンソメ煮 さやいんげん（タイ他）

4 渋皮栗のシロップ煮 栗（韓国他）

5 紫キャベツのピクルス 紫キャベツ（中国他）

6 牛肉の赤ワイン煮込み 牛肉（メキシコ・米国他）

7 ガーリックシュリンプ えび（ベトナム他）

8 紅茶あい鴨パストラミ あい鴨肉（中国他）

9 スパイシーミックスビーンズ えんどう豆（ニュージーランド他）、ひよこ豆（メキシコ他）

10 真蛸のイタリアンマリネ ゆでだこ（ベトナム他）

11 ドライフルーツのフロマージュ チーズ（米国他）

12 ドライトマトのシロップ煮 ドライトマト（タイ他）

たて191mm×よこ191mm×高さ47mm

商品名

洋風オードブル「Ｌｕｐａｂｏｎｈｅｕｒ」

お品書き

一の重

二の重

お重（1段）の内寸


