
本体価格（税込）

17,000円（税込18,360円）

産地（主要な原料のみ）

1 たたきごぼう ごぼう（中国他）

2 伊達巻 鶏卵（日本他）

3 金時人参入りなます 大根（日本他）

4 味付いくら サーモントラウト卵（デンマーク他）

5 わかさぎの胡麻和え わかさぎ（韓国他）

6 紅白かまぼこ 魚肉（アルゼンチン・タイ他）

7 黒豆煮 黒豆（日本他）

8 梅型生麩 小麦グルテン（日本他）

9 お祝い海老 有頭エビ（フィリピン・スリランカ他）

10 かずのこ松前漬け 塩数の子（オランダ・ドイツ他）

11 寿高野豆腐煮 大豆（米国他）

12 鶏肉の西京焼き 鶏肉（ブラジル他）

13 味付きぬさや きぬさや（中国他）

14 花形人参煮 人参（日本他）

15 鳴門金時芋きんとん さつまいも（日本他）

16 栗の渋皮煮 栗（韓国他）

17 ねじりこんにゃく煮 こんにゃく芋（日本他）

18 花型お豆腐しんじょ 魚肉すり身（ベトナム・タイ他）

19 一口昆布巻き 昆布（日本他）

20 若桃甘露煮 若もも（日本他）

1 ナッツチョコブラウニー カカオマス（ガーナ他）

2 キャロットラペ 人参（日本他）

3 紫キャベツのピクルス 紫キャベツ（中国他）

4 あじのラビゴットソース あじ（ニュージーランド・チリ他）

5 海鮮彩りサラダ いか（タイ他）

6 スパイシーミックスビーンズ ガルバンゾー（メキシコ他）

7 黒糖ローストポーク 豚肉（デンマーク他）

8 ブロッコリーのコンソメ煮 ブロッコリー（エクアドル他）

9 ドライトマト赤ワイン煮 ドライトマト（タイ他）

10 小柱とケールのガーリック炒め ケール（中国他）

11 フラワーパストラミ 豚肉（メキシコ・スペイン他）

12 ２色オリーブとヤングコーンのマリネ 黒オリーブ（スペイン他）

13 ハニーカレーチキン 鶏肉（タイ・ブラジル他）

14 真蛸のカルパッチョ風 蒸しだこ（タイ他）

15 ベーコンチーズパイ 魚肉（タイ・ベトナム他）

1 ザーサイと水菜の中華和え 水菜（中国他）

2 紅茶鴨肉の燻製 あい鴨肉（中国他）

3 桃の花餅 米（米国・日本他）

4 ごまだんご 小豆（中国他）

5 クルミの飴炊き くるみ（米国他）

6 さつまいもの甘煮 さつまいも（ベトナム他）

7 若鶏手羽パストラミ 鶏手羽先（日本他）

8 殻ごと全部食べられるエビチリ 殻付えび（タイ他）

9 ブロッコリーのコンソメ煮 ブロッコリー（エクアドル他）

10 黒酢酢豚 豚肉（米国他）

11 あんずラム酒風味 干しあんず（トルコ他）

12 青パパイヤと蟹の甘酢和え 青パパイヤ（ベトナム他）

13 しいたけの中華煮 乾燥しいたけ（中国他）

14 肉団子の南蛮たれ和え 鶏肉（日本他）

15 中華くらげ 塩くらげ（マレーシア他）

16 菜の花のナムル 菜の花（中国他）

たて238mm×よこ238mm×高さ41mmお重（1段）の内寸

商品名

和洋中おせち「招福の宴」

お品書き

一の重

二の重

三の重


