
本体価格（税込）
16,900円（税込18,252円）

産地（主要な原料のみ）

1 黒豆の煮豆 黒豆（日本他）

2 紅白かまぼこ 魚肉（輸入）

3 わらびの胡麻和え わらび（日本他）

4 数の子 ニシンの卵（米国・北米他）

5 栗きんとん さつまいも（日本他）、栗（韓国他）

6 海老の姿煮 ブラックタイガー（スリランカ・ベトナム・マレーシア他）

7 田作り にぼし（国内製造）

8 一口昆布巻 昆布・かんぴょう（日本他）

9 市松錦 鶏卵（日本他）

10 伊達巻 鶏卵（日本他）

11 紅白なます柚子の香り だいこん・にんじん（日本他）

12 キャロットラペ にんじん（日本他）

13 小海老のコンフィ バナメイ（ベトナム・インドネシア他）

14 オイルサーディンガーリックオイル イワシ油漬（国内製造）

15 魚介と野菜のマリネ だいこん（日本他）

16 フルーツフロマージュのテリーヌ クリームチーズ（オーストラリア製造）

17 カニとトリュフのパイ包み焼き ホワイトソース（ニュージーランド製造）

18 アワビのコンフィ エゾアワビ（韓国他）

19 スモークサーモントラウト サーモントラウト（チリ他）

20 ヤングコーンのピクルス ヤングコーン（ベトナム他）

21 人参のピクルス にんじん（日本他）

22 パプリカのピクルス パプリカ（韓国・オランダ他）

23 ブラックオリーブ ライプオリーブ（米国他）

24 カブのピクルス かぶ（日本他）

25 バイ貝のブルギニオンバター焼 ベンガルバイ（パキスタン・インド他）

26 ブロッコリーのブイヨン煮 ブロッコリー（エクアドル他）

27 鹿の子ｲｶのジェノベーゼ イカ（ペルー・チリ・日本他）

28 グリーンオリーブ オリーブ（イタリア他）

29 イトヨリのエスカベッシュ イトヨリダイ（日本他）

30 平さやインゲンのオリーブ焼 インゲン（スペイン他）

31 ココナッツ餡の白きんとん 白あん（国内製造）

32 オレンジのコンフィ オレンジシラップ漬け（ＥＵ製造）

33 合鴨コンフィ 合鴨肉（タイ・ハンガリー他）

34 紫キャベツのマリネ 紫キャベツ（日本他）

35 鶏肉とケーパーのプレッセ 鶏肉（日本他）

36 ジャンボンブラン 豚肉（米国他）

37 蒸し鶏のハニーマスタード 鶏肉（日本他）

38 ミートボールデミグラスソース 牛肉（米国・豪州他）、豚肉（日本・米国他）

39 ローストビーフ赤ワイン漬 牛肉（豪州他）

40 紅ズワイガニのブランマンジェ 豆乳（国内製造）

41 牛肉と彩り野菜のマリネ ローストビーフ（国内製造）

42 カンネリーニのトマト煮 白いんげん（アルゼンチン・エジプト他）

たて  約196mm×よこ  約196mm×高  約55mmお重（1段）の外寸

二の重

三の重

商品名

銀座花蝶　「ゆりの華」　和洋三段重

お品書き

一の重


