
本体価格（税込）

18,800円（税込20,304円）

産地（主要な原料のみ）

1 黒豆煮 還元水あめ（タイ他）、黒大豆（日本他）

2 華びら餅 米粉（日本他）

3 かまぼこ（紅） 魚肉すり身（タイ・フランス他）

4 かまぼこ（白） 魚肉すり身（タイ・フランス他）

5 味付数の子 数の子（米国・北米他）

6 伊達巻 卵（日本他）

7 くず餅風 抹茶 いんげんまめ（中国他）

8 くず餅風 紫芋 紫芋（日本他）

9 蓮の芽梅酢漬け れんこん（ベトナム他）

10 彩り大根なます 大根（日本他）

11 いくら醤油漬け サーモントラウト卵（トルコ他）

12 ボイルロブスター ロブスター（ナミビア・マダガスカル他）

13 ばい貝旨煮 バイ（インド他）

14 さつま芋きんとん さつま芋（インドネシア・ベトナム他）

15 渋皮栗甘露煮 栗（中国他）

16 鰻しんじょ うなぎ（中国他）

17 たたきごぼう ごぼう（日本他）

18 一口にしん昆布巻 ニシン（ロシア・オランダ他）、昆布（中国他）

19 ふきの煮びたし ふき水煮（中国他）

20 厚切り筍旨煮 たけのこ水煮（中国他）

21 きぬさや きぬさや（中国他）

22 えびと枝豆のしんじょ すけとうだら（米国他）、えだまめ（中国他）

23 蓮根旨煮 れんこん（中国他）

24 寿高野豆腐 大豆（北米他）

25 結び昆布煮〆 昆布（日本他）

26 花形人参旨煮 人参水煮（中国他）

27 海老と野菜のセビーチェ ボイルえび（インドネシア他）

28 三元豚ロースパストラミ 豚肉（米国他）

29 豆とブロッコリーの サラダ ブロッコリー（エクアドル他）

30 杏子コンポート あんず（トルコ他）

31 チキングリーンビーフ 鶏肉（日本他）

32 イトヨリのエスカベッシュ イトヨリダイ（日本他）

33 海老とブロッコリーのテリーヌ 魚肉すり身（タイ他）

34 キャロットラペ にんじん（日本他）

35 スタッフドオリーブ オリーブ（スペイン他）

36 ともさんかくローストビーフ 牛肉（豪州他）

37 スモークサーモントラウト サーモントラウト（チリ他）

38 スライスブラックオリーブ ライブオリーブ（米国他）

39 珈琲煮豆 大黒花芸豆（中国他）

40 シナモン花豆 白花豆（中国他）

41 グリルチキンと野菜のトマトソース 鶏肉（中国他）

42 海老スモーク風味 エビ(ベトナム・タイ他)

43 生ハムマリネ 玉ねぎ（日本他）、豚肉（米国・デンマーク他）

44 コルニッションピクルス きゅうり（インド他）

45 かぼちゃサラダ かぼちゃ（中国他）

46 メープルくるみ くるみ（米国他）

47 ドライトマト赤ワイン煮 トマト（タイ他）

48 合鴨ローススモーク 合鴨肉（中国他）

49 葉付金柑 金柑（韓国他）

50 蒸し鶏の胡麻だれ 鶏肉（中国他）

51 小松菜のナムル 小松菜（日本他）

52 焼帆立 ホタテガイ（日本他）

53 ごまだんご 小豆（中国他）

54 花餅（もも） 上新粉（国内他）

55 肉だんご黒酢ソース掛け 鶏肉（日本他）

56 有頭海老のチリソース エビ（マレーシア他 ）

57 活アワビオイスター煮 エゾアワビ（韓国他）

58 ボイル昆布 昆布（日本他）

59 蓮根の甘辛和え レンコン（中国他）

60 黒糖ローストポーク 豚肉（デンマーク他）

61 ボイルブロッコリー ブロッコリー（エクアドル他）

62 中華くらげ クラゲ（タイ 他）

63 ちょろぎ（紅） ちょろぎ（中国他）

64 ちょろぎ（白） ちょろぎ（中国他）

65 ザーサイ ザーサイ（中国他）

66 山くらげの香味和え 山くらげ（中国他）

67 金ごま鮪角煮 まぐろ（日本他）

たて  約192mm×よこ  約254mm×高さ  約55mmお重（1段）の外寸

商品名

神楽坂３店舗監修　和洋中おせち舞
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