
本体価格

15,800円

産地（主要な原料のみ）

1 鮑の姿煮 あわび（韓国他）

2 味付わかめ 塩蔵わかめの茎（日本他）、生姜（中国他）

3 鶏中華テリーヌ
鶏肉（ブラジル、日本他）、カシューナッツ（インド他）、赤
ピーマン（中国、ベトナム他）

4 カシューナッツの飴炊き カシューナッツ（インド他）

5 海鮮中華帆立和え ホタテヒモ（日本他）、山くらげ（中国他）

6 さつま芋レモン煮 さつまいも（中国他）

7 花餅　桃 上新粉（主原料のうるち米：アメリカ他）

8 合鴨野菜巻
合鴨肉（中国他）、いんげん（中国他）、人参（中国他）、ご
ぼう（中国他）

9 中華いか下足 いか（ペルー、チリ他）

10 海老チリソース えび（インドネシア他）

11 焼栗ブランデー煮 栗（韓国他）

12 ふかひれ姿煮 ふかひれ（日本他）

13 オーロラカスタード包み フラワーペースト（国内製造他）

14 ごま団子 つぶあん（中国製造他）

15 中華くらげ くらげ（タイ他）

16 ピリ辛小胡瓜 きゅうり（インド、スリランカ他）

17 肉団子 鶏肉（日本他）

18 金柑紹興酒漬 金柑（日本他）

19 味付数の子紹興酒風味 数の子（カナダ、アメリカ他）

20 磯貝真砂和え
アカニシ（ブルガリア他）、カラフトシシャモ卵（アイスランド
他）、昆布（日本他）、赤のり（韓国他）

21 豚角煮風 豚肉（スペイン他）

22 たらば風味かまぼこ 魚肉（アメリカ他）

23 海鮮マリネ
いか（チリ他）、玉ねぎ（日本他）、タコ（日本他）、カナダ
ホッキ貝（カナダ他）、人参（日本他）、ピーマン（日本他）
対角線268mm×短辺250　mm×高さ46mmお重（1段）の外寸

二の重

商品名

横浜中華街東園　中華おせち二段重

お品書き

一の重


