
本体価格
30,000円

産地（主要な原料のみ）

1 小鯛の笹漬 キダイ（日本他）

2 小鮎甘露煮 小鮎（日本他）

3 網笠柚子甘露煮 柚子（日本他）

4

笹麩饅頭
金時豆、赤エンドウ豆、小豆（日本他）
小麦たん白（オーストラリア他）
もち粉（タイ他）

5 お祝い海老 えび（マレーシア他）

6 田作り 片口いわし（日本他）

7 寿蒲鉾 魚肉(たら)(アメリカ他)、魚肉(えそ)(日本他)

8 合鴨ロース 合鴨肉（中国他）

9 数の子 にしん卵（カナダ他）

10 三色団子松葉串 米粉（日本他）

11 あわび旨煮 あわび（中国他）

12 金時人参入り生酢 大根（日本他）、金時人参（日本他）

13
さばの彩り巻

鶏卵（日本他）、昆布（日本他）、人参（日本他）、生姜（タイ
他）、さば（日本他）

14 ふぐ香味和え マフグ（日本他）

15 鮭昆布なると巻 昆布（日本他）、鮭（アメリカ他）、干瓢（中国他）

16 甘鯛西京焼 甘鯛（ベトナム他）

17 鰤西京焼 鰤（日本他）

18 金柑甘露煮 金柑（日本他）

19 スモークサーモントラウト サーモントラウト（チリ他）

20 鶏山椒焼 鶏肉（タイ他）

21
帆立貝柱のうに和え

ほたて貝柱（日本他）
うに（チリ他）

22 お祝いかざり串 上新粉（アメリカ他）

23 たこ梅酢漬 たこ（モーリタニア、セネガル他）

24 あんず梅酢漬 あんず（トルコ他）

25
磯黄金

にし貝（トルコ、パキスタン他）、魚卵（にしん）（デンマーク
他）

26 黒豆 黒大豆（日本他）

27 紅鶴羊羹 白生あん（ミャンマー、アメリカ他）

28 白鶴羊羹 白生あん（ミャンマー、アメリカ他）

29 豚肉八幡巻 牛蒡（日本他）、豚肉（カナダ他）

30 湯葉団子串 湯葉（大豆）（中国他）

31 いくら いくら（日本他）

32 蟹爪 ズワイガニ(カナダ,ロシア他)

33 若桃甘露煮 桃（日本他）

34 栗きんとん さつま芋（日本他）、栗（韓国他）

35 梅餅 米粉（日本他）

36 からすみ 魚卵（ボラ）（台湾他）

37 寿高野含め煮 大豆（アメリカ、カナダ他）

38 椎茸旨煮 椎茸（中国他）

39 筍煮〆 筍（中国他）

40 射込ごぼう鰻 牛蒡（日本他）、鰻（日本他）、昆布（日本他）

41 手まり麩 小麦グルテン(カナダ､アメリカ他)、もち米粉(日本他)

42 梅型人参 人参（中国他）

43 梅甘露煮 梅（日本他）

44 花百合根 百合根（日本他）

45 豚角煮 豚肉（ドイツ、オランダ他）

46 ちりめん山椒 ちりめんじゃこ（日本他）、山椒（日本他）

47 伊達巻 鶏卵（日本他）、魚肉（日本他）

48 栗甘露煮 栗（韓国他）

49 渋皮栗甘露煮 栗（韓国他）

50 湯葉にしん笹奉書 にしん(ロシア､オランダ他)、湯葉(大豆)(中国他)

51 飛騨牛しぐれ煮 牛肉（日本）、生姜（日本他）

52 お祝い松葉串 白生あん（ミャンマー、アメリカ他）

たて210mmxよこ210mmx高さ50mm

二の重

三の重

四の重

お重（1段）の外寸

商品名
京菜味のむら　おせち「朱雀」

お品書き

一の重


