
本体価格

15,800円

産地（主要な原料のみ）

1 鰆昆布〆 さわら／韓国､日本他

2 メープルくるみ くるみ／チリ､米国他

3 松前漬 にんじん／日本他､昆布／日本他､するめ／中国他

4 味付数の子 塩数の子／米国､カナダ他

5 梅型羊羹串 生あん／日本他

6 よもぎ巾着餅 餅米粉／タイ他

7 海老の旨煮 えび／タイ他

8 伊達巻 鶏卵／日本他､魚肉／米国他

9 紅蒲鉾 魚肉／フランス､タイ他

10 白蒲鉾 魚肉／フランス､タイ他

11 きんとん 生あん／日本他

12 渋皮栗甘露 栗／中国他

13 にしん親子巻
にしん／ノルウェー他､にしん卵／ドイツ､アイスランド他､魚
肉／ベトナム他

14 鮎土佐煮 鮎／日本他､粉かつお／日本他

15 田作り煮 かたくちいわし／日本他

16 黒豆 黒大豆／中国他

17 梅型百合根 百合根／日本他

18 黄金松風 鶏肉／日本他

19 鶏ﾛｰｽ塩麹焼 鶏肉／日本他

20 若桃甘露煮 若桃／日本他

21 柚子酢だこ 岩だこ／中国他､柚子皮／日本他

22 紅白なます日向夏風味 大根／日本他､人参／日本他､日向夏の皮／日本他

23 日の出きぬた 大根／日本他､人参／中国他､錦糸玉子／日本他

24 真いか雲丹明太 スルメイカ／日本他､魚卵／ロシア､米国他､粒うに／チリ他

25 サーモンといくらの麹漬 サーモントラウト／チリ他､鱒卵／ロシア他

26 こはだかぶら漬
こはだ／日本他､カブ／日本他､大根／日本他､人参／日本
他､昆布／日本他

27 鶏三色巻
鶏肉／ブラジル他､鶏皮／日本､ブラジル他､いんげん／タイ
他､人参／日本他､ごぼう／日本他

28 いか雲丹かんざし 甲いか／ベトナム他

29 焼帆立 ほたて貝／日本他

30 真鱈子旨煮 真鱈卵／米国他､昆布／韓国他

31 れんこん煮 れんこん／中国他

32 一口焼き湯葉 湯葉／タイ他

33 椎茸煮 椎茸／中国他

34 味付焼筍 たけのこ／中国他

35 たたき牛蒡 ごぼう／日本他

36 金時人参梅型 人参／中国他

37 ぶり照り焼 ぶり／日本他

38 彩り豆腐 豆腐／日本他､魚肉／ベトナム他､枝豆／台湾他

39 バイ貝甘煮串 バイ貝／インド､パキスタン他

40 貝照焼串 ビノス貝／パキスタン他

41 小鯛俵焼 ヒレコダイ／ベトナム他､魚肉／ベトナム他

42 金柑煮 きんかん／日本他

43 干柿ホワイトチョコ 干柿／中国他､チョコレート／日本他

44 にしん一口巻 昆布／中国他､にしん／ロシア他､干ぴょう／中国他

45 穴子八幡巻 真穴子／中国他､ごぼう／中国他

たて198㎜×よこ198㎜×高さ49㎜お重（1段）の外寸

商品名

ぎをん　や満文「和風三段重」

お品書き

一の重

二の重

三の重


