
2018 制作＿おせちチラシ（宅配 /1-4）

宅配用

【ふく刺し昆布】
国産の天然ごまふぐ
を刺身用にスライス
し昆布で和えました。

【鰆昆布〆】
脂の乗った上質な鰆
を昆布〆にし、奉書
紙で包みました。

三の重

二の重

一の重

井津秋廣
料理長

伝
統
的
な
和
食
メ
ニュ
ー
に
加
え
、

ホ
テ
ル
な
ら
で
は
の
洋
食
メ
ニュ
ー
を

取
り
入
れ
た
和
洋
折
衷
お
せ
ち
料
理
で
す
。

和
洋
お
せ
ち
三
段

奥お
く
き
の
さ
き

城
崎
シ
ー
サ
イ
ド
ホ
テ
ル

和
洋

六・五
寸
の
お
重
に

京
風
仕
立
て
の
コ
ン
セ
プ
ト
で

お
せ
ち
を
詰
め
込
ん
で
お
り
ま
す
。

定
番
品
を
始
め
お
正
月
の
席
を

彩
る
お
重
で
す
。

和
風
三
段
重

ぎ
を
ん 

や
満ま

ぶ
ん文

和
風

千賀信明
料理長

三の重

一の重

一つ一つ
の
食
材
を

吟
味
し
て
拵
え
た

和
風
お
せ
ち
で
す
。

吉き

ち

じ

ゅ

せ

ん

寿
千

割
烹
料
亭
千せ

ん
が賀　

和
風

【牛肉とごぼうしぐれ煮】
相性の良い牛肉と
ごぼうを、生姜を利か
せた特製ダレでじっく
りと煮付けました。

【湯葉旨煮】
一つ一つ丁寧に巻い
た湯葉を、かつお風味
のあっさりとした味付
けで炊き上げました。
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【北海しま海老】
北海道でも一部の海域
にしか生息していない希
少な海老を、シンプルに
塩味で炊き上げました。

一の重 二の重

【有頭エビチリソース】
海老チリの中では珍しく
有頭で仕上げました。海
老の旨味が凝縮した商品
に仕上がりました。
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（税込16,200円）
15,000円本

体

割烹料亭千賀　 「吉寿千」

3県31日797774 凍
797014 凍 3県・全国30日

■お重サイズ（mm）： 195×195×53　
■消費期限：解凍後冷蔵で2日間　   
　［卵・乳・麦・えび］

【一の重】あかにし貝旨煮、いく
ら醤油漬、渋皮付き栗金団、金
箔黒豆、田作り、白花豆、金
柑甘露煮、祝い海老、烏賊松
笠白焼、手毬まんじゅう、紅白な
ます、紅白錦糸巻、鮎笹茶巾、
数の子鼈甲漬、あわび旨煮

【二の重】鶏照焼、柚子
鶏つくね、伊達巻、紅鮭
昆布巻、酢牛蒡、えび紅
白奉書、さごしの昆布〆、
手毬餅、松前漬、蛸小倉
煮、錦玉子、湯葉旨煮、
紅鮭しんじょう、梅かんざし

【三の重】穴子八幡巻、紅
芋金団、寿高野豆腐、椎
茸旨煮、若桃甘露煮、こん
にゃく旨煮、紅鮭白醤油焼、
ままかり市松、柚子オーロラ、
牛肉とごぼうしぐれ煮、魚の
子旨煮、焼き帆立

三段 3〜4人前41品目

二段 3〜4人前19品目

（税込17,064円）
15,800円本

体

■お重サイズ（mm）：268×250×46 
■消費期限：解凍後冷蔵で2日間　
　［卵・乳・麦・えび・かに］

横浜中華街  東園  
「中華おせち二段重」
797197 凍
797952 凍

3県・全国30日
3県31日

【二の重】ごまポテト、穂付筍煮、焼き目入蟹爪、
中華いか下足、味付数の子紹興酒風味、たらの
チリソース煮、フカヒレ姿煮、いか魚卵詰め、鮑
姿煮、カシューナッツの飴炊き

【一の重】ローストポーク黒糖風味、豚角煮風、
フィッシュボール、若桃甘露煮、合鴨野菜巻、花
餅 桃、鶏中華テリーヌ、焼栗ブランデー漬、有
頭海老チリソース

の

500ポイント
進呈

早期
特典

3県31日

ぎをん　や満文 「和風三段重」

797766 凍
797006 凍 3県・全国30日

（税込17,064円）
15,800円本

体

■お重サイズ（mm）：198×198×49
■消費期限：解凍後冷蔵で2日間　
   ［卵・乳・麦・えび・かに］

三段 3〜4人前46品目

【一の重】鰆昆布〆、メープルくるみ、松前漬、味付数の子、
扇寿昆布、よもぎ巾着餅、海老の旨煮、伊達巻、きんとん、
渋皮栗甘露煮、梅型羊羹串、紅蒲鉾、白蒲鉾、にしん親子巻、
鮎土佐煮、田作り煮、黒豆、梅型百合根

【二の重】うに新丈、鶏ロース塩麹焼、若桃甘露煮、酢だこ、
紅白なます日向夏風味、日の出きぬた、ふく刺し昆布、鮭といく
らの塩麹和え、こはだかぶら漬、鶏三色巻、いか雲丹かんざし、
焼帆立、真鱈子煮

【三の重】蓮根煮、一口焼き湯葉、椎茸煮、味付焼筍、たた
き牛蒡、金時人参梅型、ぶり照り焼、彩り豆腐、バイ貝煮、
黄金松笠くわい、小鯛ひしお焼、金柑煮、干柿ホワイトチョコ、
にしん一口巻、穴子八幡巻

500ポイント
進呈

早期
特典

二段 4人前25品目

（税込19,980円）18,500円本
体
■お重サイズ（mm）：213×315×100 
■消費期限：解凍後冷蔵で2日間　［卵・乳・麦］

銀座ローマイヤ　洋風オードブルおせち
797235 凍
797995 凍

3県・全国30日
3県31日

【一の重】ミートローフバジル＆チーズ（ハーフ）、ケーク
サレ、モルタデラソーセージ、洋風栗きんとん、抹茶ガトー
ショコラ、ガトーショコラ、白身魚のエスカベッシュ（カレー
風味）、生ハム（ロース）、チーズ（チェダーチーズ入り）、
紅鮭のスモーク、スタッフドオリーブ、伊達鶏のフリカッ
セ風チーズソース、グリル野菜のトマト煮、鶏肉とほうれ
ん草のテリーヌ、チキンとカリフラワーのテリーヌ（カレー
風味）、若桃の甘露煮、たこのスモークオイル漬け

【二の重】合鴨スモーク オレンジ
添え、合鴨スモークパストラミ、
厚切りビアシンケン、スタッフドオ
リーブ、ブラックオリーブ、キッシュ
ロレーヌ、人参と玉ねぎのマリネ、
豪州産ローストビーフ（ローストビー
フソース付き）、伊達鶏のハンバー
グ ポルチーニクリームソース

500ポイント
進呈

早期
特典

500ポイント
進呈

早期
特典

（税込14,040円）13,000円本
体
■お重サイズ（mm）：201×201×119 
■消費期限：解凍後冷蔵で2日間　［卵・乳・麦・えび］

銀座ローマイヤ 　洋風おせち二段
797227 凍
797987 凍

3県・全国30日
3県31日

【二の重】紅鮭のスモー
ク オレンジ添え、たこのス
モーク オイル漬け、洋風
栗きんとん、豚角煮、有
頭海老のスモーク、ガトー
ショコラ、グリル野菜のトマ
ト煮、白身魚のエスカベッ
シュ、若桃の甘露煮

【一の重】合鴨スモーク オレンジ添え、
合鴨スモーク パストラミ、伊達鶏のフリカッ
セ風チーズソース、ローストポーク、豪州
産ローストビーフ（ローストビーフソース付
き）、スタッフドオリーブ、チキンとカリフラ
ワーのテリーヌ、鶏肉とほうれん草のテリー
ヌ、焼豚、生ハム（ロース）、チーズ（チェ
ダーチーズ入り）、厚切りビアシンケン

二段 4人前21品目

300ポイント
進呈

早期
特典

【セット内容】合鴨のテリーヌ、モルタデラソーセージ、海老とアスパラ
のテリーヌ、サワーコールスロー、カクテルシュリンプ、紅鮭のスモーク、
チーズソース、ローストポーク、豪州産ローストビーフ（ローストビーフソー
ス付き）、スタッフドオリーブ、生ハム（ロース）、合鴨スモーク オレンジ
添え、合鴨スモークパストラミ、さつまいものサラダ、チーズ（チェダーチー
ズ入り）、キューブチーズ、ブラックオリーブ、セミドライトマト、グリル野
菜のトマト煮、豆と豆乳のサラダ、フランボワーズショコラ、くるみのメー
プル風シロップがけ、若桃の甘露煮、ガトーショコラ

（税込7,560円）7,000円本
体
■お重サイズ（mm）：320×217×50 
■消費期限：解凍後冷蔵で2日間　［卵・乳・麦・えび・かに］

銀座ローマイヤ　オードブル
797219 凍
797979 凍

3県・全国30日
3県31日

一段 4人前24品目

300ポイント
進呈

早期
特典

（税込9,504円）8,800円本
体

デリカファクトリー十勝  北海道産彩りオードブル

■お重サイズ（mm）：380×210×55　■消費期限：解凍後冷蔵で2日間　［乳・卵・麦・えび］

3県31日797961 凍
797201 凍 3県・全国30日

【セット内容】さつま芋とりんごのきんとん、鱈のチリソース和え、帆立素焼き、焼き豚、鮭ザンギ、
スモークサーモンマリネ、手羽元やわらか煮、つぶとエリンギのガーリックバター、インカのめざめチー
ズ焼き、たこ錦糸しゅうまい、北海しま海老、たこのやわらか煮、南瓜の焼きプリン、アイナメフリッ
ター、チキンチーズロール

一段 3〜4人前15品目

300ポイント
進呈

早期
特典

◆早期特典

500ポイント
進呈

300ポイント
進呈

本体価格15,000円以上ご注文一点につき

本体価格15,000円未満ご注文一点につき

〔期間〕10/26（金）まで

送料無
料

二の重

三段 3〜4人前47品目

【一の重】帆立ひも松前、ブリ
照焼、バイ貝旨煮、手まりもち、
いか松笠真丈、さつまいも甘
露煮、柚子伊達巻、田作り、
若桃甘露煮、黒豆金箔のせ、
紅梅もち、白梅もち、葉付金柑、
海老艶焼、花こんにゃく赤、
花こんにゃく白、紅白梅松葉

【二の重】栗きんとん、
鮎土佐和え、味付数の
子、うぐいす豆、さんま
黄金漬、海鮮チーズサ
ラダ、カニのリエット、若
鶏八幡巻、かに爪、か
つおくるみ、エビとアスパ
ラのテリーヌ、梅麩甘煮

【三の重】ホワイトパストラミ、干し
あんず、ビーフパストラミ、鮭とチー
ズのパイ包み、市松蒲鉾、鰊マスター
ド、お多福豆、照焼帆立、柚子く
らげ、いくら醤油漬、笹巻みたらし餅、
寿だし巻玉子、鳴門巻チーズ、叩
き牛蒡、紅白なます、こはだ粟漬、
蛸梅酢、梅麩甘煮、梅ちらしもち

■お重サイズ（mm）： 197×197×52 
■消費期限：解凍後冷蔵で2日間　［卵・乳・麦・えび・かに］

（税込17,064円）15,800円本
体

奥城崎シーサイドホテル　和洋おせち三段

797782 凍
797022 凍

3県31日
3県・全国30日 500ポイント

進呈
早期
特典

【柚子伊達巻】
すり身ベースに生の柚
子ペーストを加え、職人
が１本１本手焼きで仕
上げた伊達巻です。

三の重

一の重二の重

食品衛生法で定められた下記のアレルギー物質の名称が商品の原材料欄
に表示されている場合にマークでご案内しています。尚、商品原材料欄
ではないところに、同じ製造工場や製造設備で下記のアレルギー物質を
含む商品を製造しているなどの記載がある場合についてはマークでのご
案内はしていません。ご利用の際は、商品の包材表示をご確認ください。

卵 乳 小麦 そば 落花生 えび かに
［卵］ ［乳］ ［麦］ ［そば］ ［落］ ［えび］ ［かに］

アレルギーに関する
お問い合わせは

ア
レ
ル
ギ
ー
物
質
表
示

月〜金 9 時〜 20時　土  9 時〜17 時　※1月1日（火・祝）〜1月6日（日）は休業。
※　　　　 マークと、　　　　マークの両方のマークが付いた商品がございますが、
　お届け日とお届け先エリアによって注文番号が異なりますのでご注意ください。

掲載の商品はすべて宅配便でのお届けとなります。
お届けは各配達日の午後3時までを予定しております。 ※一部地域を除く。

12月30日に3県（神奈川・静岡・山梨）含む全国※にお届けできる商品です。

このマークが
付いた商品は

3県・全国30日 ※離島および沖縄県にはお届けできません。
　詳細はお問い合わせください。
コープギフトお問合せセンター

12月31日に神奈川・静岡・山梨の3県のみ※にお届けする商品です。

このマークが
付いた商品は

3県31日
※3県以外でも東京都の一部には配達可能です。
東京都大田区・世田谷区・狛江市・調布市・稲城市・町田市・多摩市・八王子市

●一部商品につきましては、締切日前に受付を終了させて頂く場合がございますので、
　あらかじめご了承ください。

0120-810-439

お
届
け

お届けに関するお問い合せは コープギフトお問い合せセンターへ

●おうちCO-OPのおせち専用注文書で、お申し込みください。
専用注文書お申し込み期間 10月8日（月・祝）〜12月7日（金）
注文書は2枚複写のままお出しください。
2枚目の預り証は、担当者がサインをしてからお返しします。
※お買物めも注文書ではお申し込みいただけません。

●インターネットでのお申し込み
ご利用に際しては、インターネット注文eふれんずへの登録が必要です。
インターネットでもおうちCO-OPのおせちのお申し込みができます。
詳しくは、https://heart-ribbon.coop をご覧ください。

で検索してもOK。コープのギフト 検　索

ご利用案内
1月28日（月）〜２月1日（金）の配達時にお渡しするお届け明細書の
請求欄に「年末予約おせち」と表示してお知らせします。
※尚、都合により、引落し日がこれより遅くなる場合があります。また、
すでに宅配のご利用をおやめになっている場合はお届け明細書の発行
がありませんのであらかじめご了承ください。

口
座
引
落
し
日

ご
注
意

・税込価格は本体価格に税額分を加算し、小数点以下を「切捨て」て表
示しています。このため、購入点数などによって実際の請求金額と異な
ることがございます。
・写真はイメージです。詰め合わせ内容は一部変更になる場合があります。
あらかじめご了承ください。
・パッケージのデザイン変更などによりやむを得ず掲載写真と異なる包材
でお届けする場合がありますのであらかじめご了承ください。

3県・全国30日 3県31日

0120-810-439
注
文
方
法

このチラシに掲載されている商品の代金は
2019 年2月1 日（金）の口座引落しとなります。

10月1日（月）〜12月16日（日）
eふれんずにログイン後、お買物をクリックし、コープのギフトから入ります。

　　　　　　 お申し込み期間

●掲載の商品はすべて宅配便でのお届けとなります。
●お届けは各配達日の午後3時までを予定しております。
※�一部の地域を除く
●一部商品につきましては、締切日前に受付を終了させて
　頂く場合がございますので、予めご了承ください。

お申し込み期間

※離島および沖縄県にはお届けできません。
12月30日に3県(神奈川・静岡・山梨)含む全国※にお届けできる商品です。

このマークが付いた商品は、

3県・全国30日

12月31日に神奈川・静岡・山梨の3県のみ※にお届けする商品です。3県31日
このマークが付いた商品は、

※�3県以外でも東京都の一部には配達可能です
　（東京都大田区・世田谷区・狛江市・調布市・稲城市・町田市・多摩市・八王子市）。

詳しくは裏表紙のご利用案内をご覧ください。
おうちCO-OPは、 	 の共同事業です	

は12月16日（日）まで

12月7日(金)まで2018年
●主な原材料の産地はユーコープホームページでご案内しています。

500ポイント
進呈

早期特典 10/26（金）まで
〔
期
間
〕

本体価格15,000円以上ご注文一点につき

フリーダイヤル
0120-581-111

●受付時間
10月  1日（月）〜 11月  9日（金）　月〜金　9時〜18時（土日祝休み）
11月10日（土）〜12月31日（月）　月〜金　9時〜20時 ／ 土　9時〜18時（日曜休み）300ポイント

進呈

本体価格15,000円未満ご注文一点につき

おうち CO-OP
サービスセンター

冷蔵おせちの取り扱い変更について

今年の「おうち CO-OP のおせち」の取り扱いは、組合員の皆さまに安
心してご利用いただくための品温管理スペースの確保と倉庫内仕分作業
の人員確保ができず、冷蔵おせちの取り扱いを大幅に縮小せざるを得な
い状況となりました。このため、右記の対応をさせていただきます。

●冷蔵おせちは「ユーコープオリジナル祝御膳」のみの取り扱い
となります。

●冷蔵おせちのご注文は　ふれんずのみになります（限定 500 点）。e

●冷凍おせちは例年どおりの取り扱いがございます。
なお、神奈川県・静岡県・山梨県へのお届け日は、12月30日・31日のどちらかを
選択できます。（その他の都道府県への配達は30日のみとなります）

※おせちなどの6桁注文コード商品は、おうちCO-OPのご利用金額に応じて付与される「ご利用ポイント」の対象にはなりません。

重要
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●写真はイメージです。詰め合わせ内容は一部変更になる場合があります。あらかじめご了承ください。
●パッケージのデザイン変更などによりやむを得ず掲載写真と異なる包材でお届けする場合がありますのであらかじめご了承ください。

今回より登場の
新規取扱い商品です

冷凍状態で
お届けします凍 税込価格は本体価格に税額分を加算し、小数点以下を「切捨て」て表示しています。

このため、購入点数などによって実際の請求金額と異なることがございます。このマークがついた商品は、12月30日（日）に3県（神奈川・静岡・山梨）含む全国にお届けできる商品です。※�一部の地域を除く（詳しくは裏表紙のご利用案内をご覧ください）。3県・全国30日 このマークがついた商品は、12月31日（月）に神奈川・静岡・山梨の3県のみにお届けできる商品です。※�3県以外でも東京都の一部には配達可能です（詳しくは裏表紙のご利用案内をご覧ください）。3県31日
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【和牛のローストビーフ】
ボリュームたっぷり6枚。
牛肉の旨味が効いたソー
スが良く馴染みます。

【安納芋きんとんと甘露栗】
種子島産の安納芋を使用
して仕上げたきんとんに甘
露栗を添えました。さつまい
ものほっこりとした甘さをお
楽しみください。

【酢漬かじき昆布〆】
かじきを甘酢にくぐらせ、昆布
で〆ました。さっぱりとした口
当たりの一品で、刺身感覚で
も召し上がっていただけます。
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■お重サイズ（mm）： 152×152×40 ■消費期限：解凍後冷蔵で2日間　［卵・乳・麦・えび］
（税込10,800円）10,000円本

体

東京正直屋　和洋中おせち三段重「吉祥」

797821 凍
797065 凍

【一の重】金団餡、栗甘露煮、
伊達巻、一口昆布巻、蒲鉾

（紅）、蒲鉾（白）、松前漬、
有頭海老煮、チキン二色巻、
六方里芋煮、椎茸煮、割烹
おくら、穂先筍煮、花蒟蒻煮、
梅麩煮、黒豆

【二の重】わかさぎと野菜のマリネ、
オレンジグラッセ、金柑甘露煮、
チョコレートブラウニー、ロースト
ビーフ、海老煮、鮭香草焼、ブロッ
コリー、パリジャンキャロット、スモー
クサーモンマリネブラックオリーブ添
え、グリルチキントマトソース添え

【三の重】肉団子、帆立風
味フライ、胡麻ポテト、胡桃
甘露煮、海鮮中華帆立和え、
海老のチリソース、ワインらっ
きょう、蛤山椒時雨煮、広東
チャーシュー、ホワイトチキン
胡麻ソース掛け

三段 2〜3人前37品目
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■お重サイズ（mm）： 195×195×52 
■消費期限：解凍後冷蔵で2日間　［卵・乳・麦・えび］

（税込21,384円）
19,800円本
体

銀座花蝶「国産素材　和洋三段重」

797910 凍
797154 凍 【一の重】このしろ酢漬、紅白

なます柚子の香、若桃甘露煮、
車海老姿煮、田作り、数の子、
たたきごぼう、一口昆布巻、鮭
の西京漬焼、さつま芋の甘露
煮、椎茸のうま煮、蛸のうま煮、
わらび胡麻和え、梅人参

【二の重】鯛の南蛮漬、黒
豆の煮豆、芝海老入り団子、
鶏肉の香味焼、鰤の幽庵焼、
松笠烏賊の醤油麹焼、菜の
花含め煮、いくら醤油漬、
筍土佐煮、栗きんとん、豚
肉の角煮、金柑甘露煮

【三の重】国産伊勢海老のオランデー
ズソース、大分県産椎茸のマリネ、
パプリカのピクルス、スズキのエスカ
ベッシュ、鶏肉とキノコのテリーヌ、ミー
トボール、チキンガランティーヌ、ポー
クリエット、和牛のローストビーフ、カリ
フラワーのマリネ、ブロッコリのマリネ

三段 3人前37品目

（税込11,880円）11,000円本
体

■お重サイズ（mm）： 140×153×49 ■消費期限：解凍後冷蔵で2日間　［卵・麦・えび］

797031 凍
797791 凍

京都美先　「福結び」

【二の重】鶏肉の香味焼、こ
のしろ酢漬、芝海老入り団子、
金柑甘露煮、松笠烏賊の醤
油麹焼、牛肉の時雨煮、鮭
の西京漬焼、スモークサーモン
トラウト、菜の花含め煮、いく
ら醤油漬、寿高野の含め煮

【一の重】一口昆布巻、
伊達巻、数の子、若桃
甘露煮、田作り、ホタテ
の炙り焼、さつま芋の甘
露煮、紅白なます柚子の
香、蛸のうま煮、海老姿
煮、梅人参

【三の重】紅白かまぼこ、栗き
んとん、粟麩のオランダ煮、蓬
麩のオランダ煮、手毬麩、椎
茸のうま煮、信田巻、筍土佐煮、
梅麩、黒豆の煮豆、豚肉の角
煮、バイ貝のうま煮、梅人参

三段 2人前34品目

3県・全国30日
3県31日

（税込11,880円）11,000円本
体

■お重サイズ（mm）： 137×195×53 ■消費期限：解凍後冷蔵で2日間　［卵・乳・麦・えび］

797049 凍
797804 凍

清修庵　「和風おせち三段重」

【一の重】柚子伊達巻、赤蒲鉾、白蒲鉾、くるみ甘露煮、海老の旨煮、味付わ
かめ、扇寿昆布、味付数の子、黒豆煮、梅型百合根、きんとん、渋皮栗甘露煮、
小鯛ひしお焼、よもぎ巾着餅、こはだかぶら漬

【二の重】椎茸煮、たたき牛蒡、味付筍煮、彩り豆腐、にしん昆布巻、若桃甘
露煮、真鱈子旨煮、鰆昆布〆、磯貝照焼串、いか魚卵詰め、にしん牛蒡射込み、
一口焼き湯葉、田作り煮

【三の重】うにチーズ寄せ、日の出きぬた、紅白なます日向夏風味、金柑煮、鶏
梅牛蒡巻、酢だこわさび菜入、子持昆布山海和え、ふぐさしうに風味、つぶ貝松前、
帆立たらこ和え、鮎土佐煮、バイ貝甘煮串、鶏塩麹焼、花餅 紅梅、花餅 白梅

三段 2〜3人前43品目

3県・全国30日
3県31日

■お重サイズ（mm）： 207×142×46 ■消費期限：解凍後冷蔵で2日間　［卵・乳・麦・えび］

（税込13,824円）12,800円本
体

京都鴨川畔佐々木「和風おせち三段」

797812 凍
797057 凍

【一の重】紅白蒲鉾、味付け数の子、帆立旨煮、黒糖金箔ゼリー、笹団子、伊達巻、
錦玉子、湯葉茶巾、茶福豆、白花豆、お祝い海老、バイ貝旨煮、穴子八幡巻、甘
鯛西京焼、一口昆布巻、葉付金柑甘煮、手まり麩

【二の重】パストラミポーク、鱈旨煮、黒豆、栗甘露煮、胡麻甘藷、こんにゃく餅（抹
茶あん）、こんにゃく餅（はっさくあん）、金時人参入り生酢、いくら、スモークチキンのマ
リネ、帆立ひも中華風、田作り、たたきごぼう、海老紅白巻、梅羊羹松葉串

【三の重】寿高野含め煮、蓮根煮〆、椎茸旨煮、の巻ほうれん草、鱧てまり湯葉、黒
豆がんも含め煮、手綱こんにゃく、ごぼう煮〆、だし巻、豚角煮、あい鴨旨煮、すり身
揚巻、筍煮〆、海鮮市松、鰹くるみ、松麩、梅型人参、紅白松葉串

三段 2〜3人前50品目

3県・全国30日
3県31日

3県・全国30日
3県31日

（税込12,744円）11,800円本
体

■お重サイズ（mm）： 180×180×45 ■消費期限：解凍後冷蔵で2日間　［卵・乳・麦・えび・かに］

797073 凍
797839 凍

東京正直屋　洋中おせち二段重「優美」

【一の重】わかさぎと野菜のマリネ、ドライフルーツパパ
イヤ、若桃、金柑甘露煮、オレンジグラッセ、苺ロール
ケーキ、ローストビーフ（タレ付）、海老煮（レモンスラ
イス）、鮭香草焼、大根フランボワーズ、スモークサーモ
ンマリネオリーブ添え、グリルチキントマトソース添え、チー
ズダイスマヨ紅ズワイフレーク添え

【二の重】中華なますクコの実添え、
胡麻ポテト、帆立風味フライ、胡桃甘
露煮、杏甘露煮、中華クラゲ、海老
のチリソース、黒糖仕込みバラチャー
シュー、蛤山椒時雨煮、ワインらっきょう、
ホワイトチキン胡麻ソース掛け

二段 2〜3人前24品目

3県・全国30日
3県31日

（税込11,880円）11,000円本
体

■お重サイズ（mm）： 137×195×53 ■消費期限：解凍後冷蔵で2日間　［卵・乳・麦・えび・かに］

797081 凍
797847 凍

　園ぷらむ　「和洋おせち三段重」

【一の重】きんとん、紅
芋きんとん、栗甘露煮、
渋皮栗甘露煮、黒豆煮、
メープルくるみ、いか雲
丹明太、よもぎ巾着餅、
味付数の子、松前漬、
海老の旨煮、柚子伊達
巻、紅蒲鉾、白蒲鉾、
紅白梅かんざし

【二の重】レーズンバター入パン、チェ
リーバター入パン、ローズサーモン、ケッ
パー、オレンジミート、若桃甘露煮、
海老のマヨネーズ風サラダ、合鴨スモー
ク、ライプオリーブ、合鴨テリーヌ、ホ
タテと香草テリーヌ、蟹とかぼちゃのテ
リーヌ、スイーツキューブ紫芋、スイー
ツキューブマンゴ、にしん香草オイル漬、
たこのバジルソース、スタフドオリーブ

【三の重】味付焼筍、にし
ん昆布巻、人参ねじり梅、
フィッシュボール、小鯛ひし
お焼、たたき牛蒡、椎茸煮、
金柑煮、真子旨煮、いか
黄金鉄扇串、帆立たらこ和
え、ふぐさし柚子胡椒風味、
こはだかぶら漬、梅型百合
根、焼帆立

三段 2〜3人前47品目

3県・全国30日
3県31日

（税込9,612円）8,900円本
体

割烹料亭千賀　「千寿」

■お重サイズ（mm）： 196×257×53 ■消費期限：解凍後冷蔵で2日間　［卵・乳・麦・えび］
797871 凍
797111 凍

【セット内容】紅鮭いか和え、いくら醤油漬、紅白なます、蛸小倉煮、栗金団、金
箔黒豆、伊達巻、若桃甘露煮、さごしの昆布〆、祝い海老、酢牛蒡、昆布巻、
数の子鼈甲漬、手毬餅、梅麩、にしん粟漬、えび紅白奉書、金柑甘露煮、くるみ煮、
田作り、笹麩茶巾、とこぶし、金目鯛つま折り、錦玉子、焼き帆立

一段 2人前25品目

3県・全国30日
3県31日

（税込10,800円）
10,000円本
体

割烹料亭千賀　「舞千」

■お重サイズ（mm）： 161×214×46 
■消費期限：解凍後冷蔵で2日間　［卵・乳・麦・えび］

797880 凍
797120 凍

【セット内容】酢牛蒡、にしん酢〆、紅
白錦糸巻、鶏照焼、柚子鶏つくね、梅
麩、錦玉子、金柑甘露煮、田作り、
蛸小倉煮、焼き帆立、丹波黒大豆蜜煮、
きんとんあん、寿栗甘露煮、紅白なます、
いくら醤油漬、鰹くるみ、伊達巻、紅
白結び餅、紅鮭白醤油焼、穴子八幡巻、
鮎笹茶巾、数の子鼈甲漬、昆布巻、
祝い海老、若桃甘露煮、梅松葉

二折 1人前×227品目×2

3県・全国30日
3県31日

（税込7,020円）6,500円本
体

京菜味のむら　「花籠一段」

■お重サイズ（mm）： 径216×55 ■消費期限：解凍後冷蔵で2日間　［卵・乳・麦・えび］
797898 凍
797138 凍

【セット内容】黒豆、梅餅、金時人参入り生酢、いくら、伊達巻、紅白蒲鉾、黄金にしん、鮭昆布なると巻、
穴子八幡巻、あい鴨つくね串、松笠いか、田作り、お祝い海老、さごしのおぼろ包み、だし巻、ローストポー
ク、赤魚西京焼、数の子、笹団子、栗甘露煮、黒豆がんも含め煮、六角里芋煮、手綱こんにゃく、寿
高野含め煮、椎茸旨煮、ごぼう煮〆、筍煮〆、手まり麩、梅型人参、若桃甘露煮、葉付金柑甘煮

一段 1〜2人前31品目

3県・全国30日
3県31日

3県・全国30日
3県31日

【二の重】豚肉のバルサミコ風味、スモー
クサーモントラウト レモン添え、ホタテの
テリーヌ、大黒本しめじのマリネ、添え
野菜（赤・黄パプリカ）、帆立の燻製グ
リル、ブロッコリーブイヨン煮、ローストビー
フ グレービーソース添え、エビのテリー
ヌ、鶏肉のトマトソース カレー風味 オリー
ブ添え、ニシンのマリネ

【一の重】サーモントラウト
の西京焼き、田作り、紅
白かまぼこ、練りきんとん、
栗の甘露煮、黒豆煮、五
色なます、味付いくら、伊
達巻、金柑甘露煮、お祝
い海老、若桃甘煮、一口
昆布巻き

【三の重】赤魚の南蛮漬け、
タコの照焼き黒酢風味、いか
のチリソース、海老のチリソー
ス、チャーシュー、豚肉の豆
鼓醤ソース、クルミの飴炊き、
鶏肉の黒酢ソース、インゲン、
煮あわび、青ザーサイ、中華く
らげ 花型人参添え

（税込21,600円）
20,000円本

体 ■お重サイズ（mm）： 171×171×50 
■消費期限：解凍後冷蔵で2日間　［卵・乳・麦・落・えび・かに］

797103 凍
797863 凍

ホテルオークラ　和洋中おせち三段
三段 3〜4人前36品目

3県・全国30日
3県31日

500ポイント
進呈

早期
特典

【空の重】いくら醤油漬、ぶりの子煮、巻湯葉煮びたし、まだこ柔煮、
菜の花福良漬、有平かまぼこ、しろひらす西京焼、松笠いか、浜汐
えび、合鴨パストラミ、梅花人参旨煮、身欠きにしん昆布巻、竹の子
土佐煮、琥珀笹包み、くるみのかつお和え、ローストビーフ（ソース付）

【月の重】伊達巻、鶏照焼、彩り湯葉包み、いんげん、こんにゃく旨煮、
金柑シロップ漬、若桃甘露煮

【雪の重】酢漬かじき昆布〆、牛旬菜巻、ほたて貝山椒煮、炙り〆さば、
数の子美味漬、小川巻、えびときびなごの手綱寿司

【花の重】金箔黒豆、紅白なます、田作り、えび椎茸、安納芋きんと
んと甘露栗（栗 2 個）、裏白椎茸

【星の重】かに新丈、白身魚の龍皮巻、雲丹とアオサの新丈、かん
ぱち金紙巻、フルーツチーズ、彩りきぬた巻

（税込21,600円）20,000円本
体

■お重サイズ（mm）：140×140×49×4段/140×280×49×1段 
■消費期限：解凍後冷蔵で2日間　［卵・乳・小麦・えび・かに］

797146 凍
797901 凍

銀の森「招福」

五の重 3〜4人前42品目

3県・全国30日
3県31日

500ポイント
進呈

早期
特典

500ポイント
進呈

早期
特典
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料理長

【一の重】小鯛の
笹漬、小鮎甘露
煮、 松 笠いか白
焼、 笹 麩 饅 頭、
お祝い海老、田作
り、寿蒲鉾、あい
鴨ロース、数の子、
お祝いかざり串

【二の重】豚肉八幡巻、
湯葉団子串、からすみ、
伊達巻、スモークサー
モントラウト、梅甘露煮、
花百合根、飛騨牛しぐ
れ煮、鰤西京焼、甘
鯛西京焼、葉付金柑
甘煮、お祝い松葉串

【四の重】寿高野含め煮、
すり身揚巻、手綱こんにゃ
く、 椎 茸旨煮、 筍 煮 〆、
射込ごぼう鰻、栗きんとん、
梅餅、いくら、磯黄金、湯
葉にしん笹奉書、豚角煮、
たこ梅酢漬、あんず梅酢
漬、手まり麩、梅型人参

【三の重】栗甘露煮、渋
皮栗甘露煮、黒豆、紅
鶴羊羹、白鶴羊羹、金
時人参入り生酢、さばの
彩り巻、鮭昆布なると巻、
ふぐ香味和え、ちりめん山
椒、あわび旨煮、松茸旨
煮、蟹爪、若桃甘露煮

四段 大勢52品目

（税込32,400円）30,000円本
体

797171 凍
797936 凍

京菜味のむら　「朱雀」

■お重サイズ（mm）： 210×210×50 
■消費期限：解凍後冷蔵で2日間　［卵・乳・麦・えび・かに］

3県・全国30日
3県31日 500ポイント

進呈
早期
特典
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一の重
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初代総料理長
鈴木良二

【二の重】鶏松風、鰆西京
焼、若桃、わかさぎの田作り、
杏甘露煮、花豆、三色玉子、
有頭海老煮、胡桃砂糖が
け、海老陣笠

【一の重】金団餡、渋皮栗甘露煮、
いくら醤油漬、蒲鉾（紅）、蒲鉾（白）、
伊達巻、伊勢海老、数の子、蛤山
椒時雨煮（寿蛤入り）、鮑煮、紅白
なます、葉付金柑甘露煮、黒豆

【三の重】帆立煮、合鴨燻製、穴子茶巾、
高野豆腐煮、蛸照焼、椎茸煮、穂先
筍煮、六方里芋煮、梅人参煮、割烹お
くら、鮭昆布巻、花蒟蒻煮、子持鮎甘
露煮、烏賊松笠雲丹焼、梅麩煮

■お重サイズ（mm）： 196×196×55 ■消費期限：解凍後冷蔵で2日間　［卵・乳・麦・えび・かに］
（税込30,240円）28,000円本

体

銀座割烹里仙　和風三段重「福」

797944 凍
797189 凍

三段 3〜4人前38品目

3県・全国30日
3県31日

500ポイント
進呈

早期
特典

300ポイント
進呈

早期
特典

300ポイント
進呈

早期
特典 300ポイント

進呈
早期
特典

300ポイント
進呈

早期
特典 300ポイント

進呈
早期
特典

300ポイント
進呈

早期
特典

300ポイント
進呈

早期
特典

300ポイント
進呈

早期
特典

300ポイント
進呈

早期
特典

（税込18,144円）16,800円本
体
■お重サイズ（mm）： 195×195×52 
■消費期限：解凍後冷蔵で2日間　［卵・乳・麦・落・えび・かに］

797090 凍
797855 凍

美先・ポルトファーロ・枸杞の実「饗宴」
三段 3人前44品目

3県・全国30日
3県31日 500ポイント

進呈
早期
特典

【一の重】焼湯葉の含め
煮、鮭の西京漬焼、数の
子、紅白かまぼこ、伊達巻、
黒豆の煮豆、海老姿煮、
紅白なます柚子の香、栗き
んとん、いくら醤油漬、松
前漬、田作り、手毬麩、
寿亀（さつま芋）、梅麩

【二の重】パテドカンパーニュ、パストラミ、ド
ライフルーツとクリームチーズのマリアージュ、グ
リーンオリーブ、椎茸のマリネ、ドライトマトのマ
リネ、スモークサーモントラウト、海老のテリーヌ、
フォアグラのフラン トリュフ添え、ミートローフス
ライス、人参のオレンジマリネ、ブロッコリのマ
スタードマリネ、カリフラワーのマスタードマリネ、
ローストビーフ、あんずのコンポート

【三の重】くるみ飴炊き、アワ
ビのオイスター煮、椎茸のオイ
スター煮、肉団子の黒酢和え、
ツブ貝の黒コショウ煮、海老の
チリソース、小エビのマリネ、
青ザーサイ、桃花餅、ごま団子、
若桃甘露煮、チャーシュー、
中華くらげ、金柑甘露煮
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■お重サイズ（mm）： 257×257×53 
■消費期限：解凍後冷蔵で2日間  ［卵・乳・麦・えび］

（税込21,384円）19,800円本
体

割烹料亭千賀　「天寿千」

797928 凍
797162 凍

三段 大勢61品目

3県・全国30日
3県31日

500ポイント
進呈

早期
特典

【一の重】白花豆、田作り、焼き甘鯛、穴
子八幡巻、貝雲丹和え、蛸小倉煮、鶏の八
幡巻、梅麩、海老芝煮、紅白祝袋、さごし
の昆布〆、あわび旨煮、金柑甘露煮、青梅
甘露煮、魚の子旨煮、伊達巻、紅鮭昆布巻、
数の子鼈甲漬、にしん笹巻、赤魚の南蛮漬

【三の重】紅芋金団、柚子くらげ、錦玉子、く
るみ煮、椎茸旨煮、寿高野豆腐、手毬まんじゅ
う、いか松風、ばい貝串刺、金箔黒豆、紅鮭
いか和え、松前漬、あかにし貝旨煮、いくら醤
油漬、牛肉とごぼうしぐれ煮、鮎笹茶巾、酢
牛蒡、えび紅白奉書、鶏照焼、柚子鶏つくね

【二の重】渋皮付き栗金団、豚角煮、烏賊黄金、
にしん粟漬、ごまさつま、紅鮭しんじょう、鰆西京焼、
若桃甘露煮、たら旨煮、烏賊松笠白焼、こんにゃ
く旨煮、紅鮭白醤油焼、ままかり市松、焼き帆立、
祝い海老、寿栗甘露煮、紅白なます、紅白錦糸巻、
湯葉旨煮、スモークサーモンローズ、柚子オーロラ

美先
白澤和則

ポルトファーロ
星合 創

枸杞の実
王 貴涛

和
洋
中

天て

ん

じ

ゅ

せ

ん

寿
千

割
烹
料
亭
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ん
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和
風

和・洋・中の料理人達のコラボレー
ションおせち。見栄えの良さだけ
の料理や高級食材にこだわらず、

「食べやすく」て「お腹いっぱい」
になる内容に仕上げました。

ここに注目！

素材の味を活かしたこだわり
の食材を、ぎっしり詰め込み
ました。大小大きさの異なっ
たかわいらしいお重にもご注
目。手の込んだ一品です。

ここに注目！

昭和 46 年創業、割烹料亭千
賀の料理長「千賀信明」が自
ら腕によりを掛け、美しく華
やかに盛りつけを監修した渾
身力作のおせち料理です。

ここに注目！
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一の重


