
組合員モニターに試食していただきました！

西角さんご夫妻

コープのこだわりを
　直接聞けて
　良かったです。坂部さんご夫妻

コープを通して
いるから安心で
す。こうして 利
用者の声を聴く
姿勢があるとこ
ろがいいなあと 
　　改めて思い 
　　 ました。

いろいろなおせちを
試食できて
面白かった
です。
小島さん
ご夫妻

5組
１０名様に
ご参加いただき
ました

望月さんご夫妻

メーカーさんの
お話も聞けて
とても参考に
なりました。

今回、試食会に参加してコープが 
いろいろなことにこだ
わっていることがわか
り『コープっていい
な』と思いました。
高木さん（左）
渡辺さん（右）

12月16日(月)このマークが
ついた商品の お申込み締切り日は、12/16 12月23日(月)このマークが

ついた商品の お申込み締切り日は、12/23

伝
統
的
な
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ち
で
す

家族向けのきどらない家庭派おせち
ご家族皆様で召し上がれるよう、肉・魚を
バランスよく配置し老若男女楽しめる食材を
選びました。

御室仁和寺の門前、京料理とフランス料理の
創作料理を味わえる

「京料理 佐近」監修の
和洋おせちです。

和食と洋食の創作京料理
佐近監修のおせち

割烹の隠れ家
『祇おん江口』
料理長監修の
おせち
野菜・肉・魚介類など素材の味を
いかしたおせち料理の数々を
彩りよく華やかに盛り付けた
京風おせちです。

和風おせち「初春」

コープ オリジナル

【一の重】いくら醤油漬・海老の姿煮・海老団
子・紅白かまぼこ・伊達巻・昆布巻・栗きんと
ん・丹波黒種黒豆・たつくり・紅白なます

【二の重】味付け数の子・ほたて照煮・牛肉二色巻・小海老甘露煮・さわら柚庵焼・たけのこ煮・
たたきごぼう・酢だこ・おたふく豆・さといも煮・れんこん煮・しいたけ煮・こんにゃく煮・ごぼ
う煮・梅花にんじん・にしん笹奉書・金柑甘露煮

12,800円12/23752321 蔵 3県31日
■2段27品　■お重サイズ（mm）： 199×199×55
■消費期限：新年1月2日　［卵・麦・え］

和風おせち「祝御膳」

コープ オリジナル

【一の重】いくら醤油漬・海老の姿煮・紅白かまぼこ・伊達巻・昆布巻・栗きんとん・
丹波黒種黒豆・たつくり・酢だこ

【二の重】味付け数の子・ほたて照煮・鮭の錦糸巻・さわら柚庵焼・にしん甘露煮・
紅白なます・小海老甘露煮・かぼちゃ餡笹包み（生菓子）・若桃甘露煮・金柑甘露煮

【三の重】鶏しんじょ・牛肉二色巻・だし巻玉子・おたふく豆・さつま芋れもん煮・さといも煮・れんこん煮・
しいたけ煮・こんにゃく煮・ごぼう煮・たけのこ煮・梅花にんじん・青梅甘露煮・栗甘露煮

15,800円12/23752312 蔵 3県31日
■3段33品　■お重サイズ（mm）： 199×199×55
■消費期限：新年1月2日　［卵・麦・え］

【一の重】焼海老レモン添え・味付け数の子・いか黄金・焼目入カニ爪・
黒豆　金箔・たこ旨煮・栗きんとん・真だら子旨煮・田作り・味付け
いくら　膾・一口にしん昆布巻・若桃甘露・子持ち昆布・花餅　手毬

【二の重】小えびのテリーヌ・サーモンテリーヌ・若鳥八幡巻・紅鮭燻りサラダ・
赤魚西京焼き・椎茸旨煮・宝卵エビマヨサラダ・黒糖ローストポーク・仔牛肉の
テリーヌ・たたきごぼう・海老錦手まり・金柑甘露

【三の重】筍土佐煮・照焼き帆立・シュリンプ＆チキンアスピック・スモークサーモンチーズ・
浅漬け松前・小鯛ひしお焼き・さつま芋甘煮・花餅　紅梅・花餅　白梅・穴子八幡巻・柚子
帆立・合鴨ロース・こはだ粟漬け・帆立貝ひも中華風・くるみ飴炊き・いか松笠うに焼き

■3段42品　■お重サイズ（mm）：198×198×68
■消費期限：解凍後冷蔵で2日間　［卵・乳・麦・え・か］

15,800円

12/16752142 凍 全国30日
12/23752380 凍 3県31日

【一の重】ぶどう豆（あしらい金箔）・栗きんとん・花餅手まり・焼海老・
あわび旨煮・紅白たづな・ちりめん佃煮（山椒風味）・田作り・伊達巻・
花びら餅・ズワイガニ一夜干し・数の子・牛しぐれ煮笹包み・祝い飾り串

【二の重】さつまいも胡麻まぶし・黒豆笹麩・いか松笠白焼・梅麩シロップ煮・ 
バイ貝旨煮・日向夏紅白なます・ママカリ酢漬・海老手まり黄味寿司・鉄砲つくね串・
鰆柚庵焼・鮭西京焼・さつまいも甘露煮・青桃甘露煮・若鶏八幡巻・金柑甘露煮

【 三 の 重 】 た こ 照 焼・ 金 柑 甘 露 煮・ 筍 旨 煮・ 海 老 芋 旨 煮・ 
たら甘露煮・あじ南蛮漬・甘海老黄金和え・いくら醤油漬・豚やわらか煮・
梅麩シロップ煮・たたき牛蒡・だし巻玉子・市松かまぼこ・にしん昆布巻

「響」三段京都 祇おん 江口

15,800円

■3段41品　■お重サイズ（mm）：195×195×60
■消費期限：解凍後冷蔵で2日間　［卵・乳・麦・え・か］

12/16752118 凍 全国30日
12/23752347 凍 3県31日 桶狭間舞御膳玉　清

【一の重】中華くらげ・栗甘露煮・魚卵
甘 露 煮・ 酢だこ・ 黒 豆・ 紅白生 酢・ 
田作り・味付け数の子・鰹やわらか煮

【二の重】筑前煮・蓮根煮・里芋煮・穂付筍煮・高野豆腐・
たたきごぼう・昆布巻き・伊達巻・帆立串照り焼き・ぶり照り
焼き・サーモンチーズ巻・若鶏八幡巻・イカ松笠串照り焼き

【三の重】若鶏照り焼き・イカ真砂和え・炭火焼鴨串・
鶏つくね串・ロブスター・ニシ貝壷焼き・紅白蒲鉾・
有頭海老塩焼き・にしん大漁漬

■3段31品　■お重サイズ（mm）：195×195×65　■消費期限：新年1月2日　［卵・乳・麦・え］

14,800円12/23752363 蔵 3県31日

今回より登場の
新規取扱い商品です

冷蔵状態で
お届けします蔵冷凍状態で

お届けします凍お重なしで
お届けします

お重に盛り付けられた
状態でお届けします

和風おせち「雅」

コープ オリジナル

【セット内容】鯛入り蒲鉾（紅）・鯛入り蒲鉾（白）・伊達巻・
栗きんとん・丹波黒豆・若桃甘露煮・祝海老・田作り・紅白
なま酢・黒糖ローストポーク・いくら醤油漬・味付数の子・ 
ほたて西京味噌焼・穴子八幡巻・紅鮭昆布巻・煮しめ（手綱
こんにゃく）・煮しめ（梅型人参）・煮しめ（ごぼう）

8,800円

12/23752339 蔵 3県31日

■1段18品　■お重サイズ（mm）： 228×228×69
■消費期限：新年1月2日　［卵・麦・え］

少人数のご家庭に
おすすめです。

京おせち　三段
京料理 佐近監修

贈るならこれ
両親に食べてもら
いたいと思いまし
た。盛り付けがきれ
いですね。

（西角さんご夫妻）

料理長  江口 貴博氏

京都府  祇園

【仔牛肉のテリーヌ】
やわらかい仔牛肉とフォアグラを使用し、
アミアブラを巻いた贅沢なテリーヌです。

【ちりめん佃煮
（山椒風味）】

山椒の風味を利かせたち
りめんの佃煮です。京都な
らではのお料理です。

京都府  御室

【丹波黒種黒豆】
（祝御膳・初春）

昔ながらの作り方でふっくら
やわらかく炊きあげました。
黒豆本来の自然な色合いと
風味をお楽しみください。

お正月を楽しむなら
だしが効いていて、
　 素材の味が
　 生きています。
  　（坂部さんご夫妻）

送 料 無 料

●掲載の商品はすべて宅配便でのお届けとなります。
●お届けは各配達日の午後3時までを予定しております。※�一部の地域を除く

●一部商品につきましては、締切日前に受付を終了させて頂く
　場合がございますので、予めご了承下さい。

店舗用

全国※にお届けできる商品です。
配達日は12月30日（月）です。※�一部の地域を除く

神奈川・静岡・山梨の3県のみ※にお届けする商品です。
配達日は12月31日（火）です。※�3県以外でも配達が可能な地域があります。

詳しくは裏表紙のご利用案内をご覧ください。

宅配おせち予約
コープの

お申込み期間

2013

10月7日(月)
201312月16日(月)

201312月23日(月)

このマークがついた商品のお申込み締切り日は、12/16

このマークがついた商品のお申込み締切り日は、
12/23◆取扱い生協
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期 限 特間 定 典

5,000円ごとに

進呈券プレゼント
ポイント30

11月23日(土)

12月9 日(月)

〜10月7日(月)〜11月11日(月)
早 予 特期 約 典

＋
ポイント

5倍

5,000円ごとに

進呈券プレゼント
ポイント30

昨年利用された組合員の意見から食材や味の見直しをしています。
組合員の声を生かしたオリジナルおせち

このマークが
ついた商品は、 全国30日 このマークが

ついた商品は、 3県31日



重厚感あふれる雅やかな京おせち4段重

原料・味・製法にこだわり、
量や質ともに納得できるよう
盛り合わせたハレの日に
ふさわしい京おせち

素材の味を大切にした
割烹鳴駒
監修のおせち
素材本来の味と料理人の
技を活かした上品で
薄味な逸品を
お楽しみください。

玉手箱「招福」五の重
割烹鳴駒監修

本格和風おせちと創作洋風
おせち各２段（計４段）の
コラボおせちです。華やかな
お正月の食卓を彩ります。

和風・洋風の祇園の名店が監修したコラボおせち

祇園さいき＆祇園ぷらむ監修 和洋おせち　四段

京料理「京都 美先」監修の京風おせち
「京都 美先」新宿店白澤料理長監修のおせち。
京料理の数々を上品に盛り込みました。

■3段40品　■お重サイズ（mm）：213×213×56
■消費期限：解凍後冷蔵で2日間　［卵・乳・麦・え・か］

17,850円

12/16752240 凍 全国30日
12/16752533 凍 3県31日

【一の重】栗きんとん・つぶ貝旨煮・紅白なます
いくらのせ・海老姿煮・紅鮭割烹巻・小肌酢漬・
田造り・菜の花の辛子和え・黒豆・数の子・
伊達巻・酢だこ・筍万年亀・金柑蜜煮・大分
県産椎茸の陣笠

【二の重】青梅甘露煮・叩き牛蒡・一口昆布巻・さつま
芋の甘露煮・大分県産椎茸の亀甲・野菜団子・梅人参・
牛肉しぐれ煮の笹包み・熊本県産鰤の照焼・熊本県産 
真鯛の粕漬焼・くるみ甘露煮・海老の砧巻・筍土佐煮・
スモークサーモンの錦糸巻

【三の重】合鴨のスモーク・スモークサーモンとミックスビーンズ・
穴子八幡巻・こんにゃく餅（苺）・こんにゃく餅（抹茶）・こんにゃ
く餅（八朔）・岩手県産菜彩鶏（サイサイドリ）の西京漬焼・
ずわい袱紗焼・鰻御膳・帆立のスモーク・豚角煮・大分県産
椎茸の亀甲・梅人参

京都 美先

「夢錦」三段重

●写真はイメージです。詰め合わせ内容は一部変更になる場合があります。あらかじめご了承ください。
●パッケージのデザイン変更などによりやむを得ず掲載写真と異なる包材でお届けする場合がありますのであらかじめご了承ください。●ご案内している商品価格のすべてに消費税 5％が含まれています。

■5の重45品　■お重サイズ（mm）： 280×140×49×1段／ 140×140×49×4段
■消費期限：解凍後冷蔵で2日間　 ［卵・乳・麦・え・か］

21,000円

12/16752266 凍 全国30日
12/16752550 凍 3県31日

■4段57品　■お重サイズ（mm）：140×265×50　■消費期限：解凍後冷蔵で2日間　［卵・乳・麦・え・か］

20,000円

12/16752134 凍 全国30日
12/23752371 凍 3県31日

こだわりの海鮮おせち

札幌市中央卸売
市場の目利きが
プロデュースする
海鮮具材を中心
としたおせち料理
です。

北の漁師膳　三段
札幌市中央卸売市場発

絢爛豪華、渾身力作の
特大（８．５寸）サイズの
おせち

割烹料亭千賀の料理長が自ら監修し、
特大のお重いっぱいに盛り込んだ
魂と情熱のおせちです。

■3段60品　■お重サイズ（mm）：257×257×53　
■消費期限：解凍後冷蔵で2日間　［卵・乳・麦・え・か］

21,000円

12/16752258 凍 全国30日
12/23752541 凍 3県31日

販売累計 150万台割烹料亭千賀

突破記念おせち料理「天寿千」

【一の重】かに小町・にしん真砂和え・紅白生酢・紅白錦糸巻・蛸小倉煮・
烏賊黄金・鰆西京焼・お祝い紅白串・ほたて串・たら旨煮・ロブスター・
ばい貝串刺し・子持ち昆布・紅鮭白醤油焼・若桃甘露煮・紅鮭昆布巻・
伊達巻・スモークサーモンローズ・さごしの昆布〆・柚子オーロラ

【二の重】紅芋金団・烏賊松笠白焼・鶏照焼・柚子くらげ・青梅甘露煮・
魚の子旨煮・こんにゃく旨煮・手毬餅・京枝梅・祝い海老・紅白結び餅・
寿栗甘露煮・豚角煮・寿高野豆腐・金柑甘露煮・ままかり酢漬け柚子風味・
飛び梅・数の子鼈甲漬・紅白祝袋・えびの錦てまり・渋皮付き栗金団

【三の重】村雨玉子・鰹くるみ・笹麩茶巾・牛肉とごぼうのしぐれ煮・
ごまさつま・貝雲丹和え・金箔黒豆・磯貝旨煮・いくら醤油漬・
松前漬・田作り・白花豆・鮎土佐煮・さつま金時・たたき牛蒡・
くず水晶・穴子八幡巻・椎茸旨煮・梅麩

冷蔵状態で
お届けします蔵冷凍状態で

お届けします凍お重なしで
お届けします

お重に盛り付けられた
状態でお届けします

割烹の隠れ家『祇おん江口』料理長が
監修したおせち ロブスターやサザエを盛り込んだ

和風おせちにフォアグラムースなど
洋風食材を加えた四段重おせちです。

京菜味のむら

おせち「朱雀」 四段

【一の重】小鮎甘露煮・松笠いか白焼・ 
編笠柚子甘露煮・笹麩饅頭・天然海老姿
煮・田作り・寿蒲鉾・鰤西京焼・葉付金
柑甘煮・三色団子松葉串

【二の重】五色海老巻・求肥巻・豚角煮・伊達巻・
金時人参入り生酢・小鯛の笹漬・紅白スモークローズ・
鮭昆布なると巻・鱈旨煮・ちりめん山椒・スモークサー
モン巻・蟹錦糸巻・若桃甘露煮松葉串

【三の重】いくら・栗甘露煮・渋皮栗甘露煮・花百
合根・牛肉八幡巻・湯葉団子串・松風焼・松茸旨
煮・金時人参ねじり梅・蟹小袖巻・数の子・あわび
旨煮・紅白松葉串

【四の重】寿高野含め煮・筍煮〆・射込ごぼう鰻・ 
手綱こんにゃく・湯葉にしん笹奉書・椎茸旨煮・手まり
麩・梅型人参・あい鴨山椒焼・黒豆・紅白鶴羊羹・か
らすみ・栗きんとん・梅餅・磯黄金・梅甘露煮

【空の重】有平かまぼこ・蛸柔煮・帆立貝山椒煮・
梅花人参・鰊昆布巻・シロヒラス西京焼・菜の花・
竹の子・わかめ・浜汐海老・鰤の子・梅麩甘煮・
稚鮎昆布巻・巻き湯葉・栗きんとん笹包み・合鴨
パストラミ・ローストポーク

【星の重】チキンサラメ( 黒 )・チキンサラメ( 白 )・
きびなご手綱・栗巻柿・小海老南蛮・紅白なます・
田作り

【花の重】穴子八幡巻・小鯛南蛮漬・牛八幡巻・豆乳ゼ
リー（クランベリー添え）・かつをくるみ・焼リンゴチーズ

【月の重】数の子・いくら醤油漬・身巻サーモン・
鶏の治部煮・いんげん・金箔黒豆・金柑・ 
杏子シロップ煮・栗きんとん

【雪の重】鯖錦紙巻・酢漬かじき昆布〆・彩り 
きぬた巻・海老しいたけ・伊達巻・裏白しいたけ

【一の重】鮑ふっくら煮・いか松笠雲丹焼串・いかこのわ
た和え・黒豆金箔飾り・百合根甘露煮・子持昆布彩り和
え・数の子・海老の旨煮・田作り煮・梅型餅串・きんかん・
伊達巻・いかと紅鮭の麹漬・味付いくら

【二の重】彩り豆腐・れんこん煮・ねじり梅人参旨煮・子持鮎 
甘露煮・昆布巻・穂付筍旨煮・椎茸旨煮・きんとん・渋皮栗甘露煮・
栗甘露煮・蓬麩・てまり湯葉・角切り紅白なます・本もろこ南蛮漬・
小鯛笹漬・梅型小川巻・焼帆立・小鯛ひしお焼

【四の重】サーモンキャロットテリーヌ・杏子シロップ煮・ローストポーク黒糖
風味・アールグレイショコラピスタチオ・干柿ホワイトチョコ・焼栗ブランデー
風味・チーズ伊達巻・鶏のチーズフォンデュ風・本ズワイ蟹爪酢漬・チキン 
ペッパーテリーヌ・合鴨ロースからし風味・ブロッコリーのバジル風味

【三の重】ローストビーフ・スィーツマンゴキューブ・リンゴと紅芋のパイ包み・スモーク
サーモンチーズ巻・ブロッコリーのバジル風味・貝柱スモーク・スタフドオリーブ・ブラッ
クオリーブ・海老と魚卵のマヨネーズ和え・ブロッコリーとカリフラワーのチーズマヨ・
黒豆ワイン煮・スイートポテト・生ハムチーズ松葉・サーモンフロマージュキューブ

【壱の重】百合根きんとん・北海黒豆・秋鮭柚庵焼・生たきしらすくるみ佃煮・ローズ
サーモン・たたきごぼう・たこやわらか煮梅風味・にしんのなます・北海伊達巻

【弐の重】味付数の子・ほたてソフト貝柱・サロマ浜炊きほたて・
いくら醤油漬・秋鮭昆布巻・甘えび糀漬・海鮮旨煮・松前漬

【参の重】ぼたんえび姿蒸し・紅ずわいがにおこわ・たらばがに

【別添】きんき姿煮　※お皿ときんきに付いている飾りは付きません。

【一の重】穴子巾着・有頭海老・梅型小川巻・田作り・いかと紅鮭の麹漬・
ふく刺し昆布・若桃甘露・きんかん・牛肉笹包み・角切り紅白なます・ 
数の子・子持昆布

【二の重】伊達巻・彩りきぬた巻・梅型羊羹串・杏子煮・ブロッコリーの
バジル風味・鮭西京焼・鰆西京焼・きんとん・栗甘露煮・子持ち昆布彩り
和え・たこ照焼・ぶどう豆・梅餅松葉・柿市松・花餅梅

【三の重】子持鮎昆布巻・穂付筍煮・椎茸の旨煮・真だら子旨煮・
てまり湯葉・彩り豆腐・ねじり梅人参旨煮・鶏のチーズフォンデュ風・
海老錦てまり・松笠いかうに焼・合鴨スモーク・たたき牛蒡

【一の重】バイ貝旨煮・椎茸旨煮・梅麩シロップ
漬・ぶどう豆 ( 金箔 )・金柑甘露煮・いか黄金焼・ 
ロブスター・牛肉しぐれ煮笹包み・花餅　手まり・
青桃甘露煮・田作り・梅酢たこ・数の子

【二の重】帆立柚子胡椒和え・ズワイガニ一夜干し・
明太いわし・伊達巻・鮭西京焼・白身魚柚子西京焼・
豚角煮・羽二重奉書・ポークパストラミ・チキン 
香草ロール・鶏筑前煮・梅麩シロップ漬

【三の重】きんとん・栗甘露煮・くるみ飴炊き・海老芋旨煮・
若 鶏 八 幡 巻・たたき牛 蒡・あわび旨煮・ 艶やか海 老・ 
白花豆・チェダーシュリンプサラダ・黒糖ローストポーク・栗
の葉チーズ・フォアグラムース・梅麩シロップ漬・金柑甘露煮

【四の重】魚卵旨煮・こはだ粟漬・スッポン入団子・割烹
サザエ・いくら醤油漬・日向夏紅白なます・さつま芋レモ
ン煮・鳴門金時芋胡麻まぶし・松前漬・スライス蒲鉾（紅）・
スライス蒲鉾（白）・ちりめん佃煮（山椒風味）

■4段49品　■お重サイズ（mm）： 210×210×60　■消費期限：解凍後冷蔵で2日間　［卵・乳・麦・え・か］

27,300円

12/16752282 凍 全国30日
12/23752576 凍 3県31日

■3段21品　■お重サイズ（mm）： 210×210×68
■賞味期限：2014年1月31日（冷凍保存の場合）　［卵・乳・麦・え・か］

21,000円

12/16752274 凍 全国30日
12/23752568 凍 3県31日

■4段52品　■お重サイズ（mm）： 210×210×50　■消費期限：解凍後冷蔵で2日間　［卵・乳・麦・え・か］

31,500円

12/16752291 凍 全国30日
12/16752584 凍 3県31日

「輝」四段京都 祇おん 江口

※お皿ときんきに
付いている飾りは
付きません。

家族みんなで囲みたい
牛ごぼうがおいしいです。一番こ
れが気に入りました。具材がちょ
うどよい
大きさです。

（望月さん
 ご夫妻）

パーティーにも
イクラ、キンキがおいし
いのと海の幸が見た目
よりたくさん入ってい
るので、２家族くらいで
食べても大丈夫。

（高木さん〈左〉・渡辺さん〈右〉）
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京都府 伏見

愛知県 名古屋

愛知県 蒲郡

京都府

料理長  江口 貴博氏

京都府  祇園

京都府 祇園

京都府  祇園

【真鯛の粕漬焼】
熊本県天草産の真鯛をしっとり
とした甘味のある粕漬け焼きに
仕上げました。

京都洛西の割烹店
「味

あ じ い ち

市千」監修の和風おせち

【子持昆布】
天然の子持昆布を使用
しています。子持昆布を
上品な醤油ベースの出
汁で味付けました。

有頭海老・数の子・子持昆布等の海の幸と
子持鮎昆布巻・ぶどう豆・栗甘露煮など、
おせち定番食材を彩りよく
豪快に盛り込みました。

和風おせち三段京都 味
あ じ い ち

市千

15,800円

12/16752126 凍 全国30日
12/23752355 凍 3県31日

■3段39品　■お重サイズ（mm）：190×190×46 　■消費期限：解凍後冷蔵で2日間　［卵・乳・麦・え］



　

■3段44品　■お重サイズ（mm）： 225×225×56
■消費期限：新年1月2日　［卵・乳・麦・え］

19,800円12/23752398 蔵 3県31日

ローストビーフ、海老チリソースなど、洋食・中華の逸品を
詰め合わせたバラエティおせちです。

創業大正１３年。味と品質のおせち

和風・洋風・中華を
それぞれのお重に
盛り込んだ欲張りおせち
和洋中の三段重ねのバラエティーおせちです。
お正月のオードブルとしてもおすすめです。

京都 嵐山 清修庵監修のおせち
京都嵐山渡月橋の袂で
手造り豆腐と
そば料理にこだわる

「嵐山清修庵」
監修のおせち料理です。

■3段36品　■お重サイズ（mm）：150×150×46
■消費期限：解凍後冷蔵で2日間　［卵・乳・麦・そ・え・か］

10,500円

12/16752151 凍 全国30日
12/23752410 凍 3県31日

京おせち　三段京都・嵐山清修庵監修

このマークがついた商品は、12月30日（月）に全国にお届けできる商品です。 このマークがついた商品は、12月31日（火）に神奈川・静岡・山梨の3県のみにお届けできる商品です。
※�一部の商品を除く

（詳しくはご利用案内をご覧ください）。
※�3県以外でも配達が可能な地域があります。

（詳しくはご利用案内をご覧ください）。全国30日 3県31日

招福萬来玉　清

今回より登場の
新規取扱い商品です

■2段21品　■お重サイズ（mm）：180×180×45　
■消費期限：解凍後冷蔵で2日間　［卵・乳・麦・え］

10,500円

12/16752193 凍 全国30日
12/23752452 凍 3県31日

洋・中おせち 二段重「優美」
東京正直屋

※お手持ちのお重をお使いください
※開封後はお早めにお召し上がりください

和風おせちを中心にしたお重なしのセット

和風おせちに洋風・中華料理を
加えたお重なしのセット

おせち料理の
代表的な品目２３品を
取り揃えた個包装の
おせちセットです。

バリエーション豊かに
３１品のアイテムを
取り揃えた個包装の
おせちセットです。

美しく愛らしい宝石箱の様な一人一重のおせち
割烹料亭千賀の料理長と
その息子である花板が監修し、
華やかに盛り付けた
同じお重が2組のおせちです。

四季亭

特選おせち料理

川越達也のおせち 二段重
川越達也 監修

二 人 前

■3段31品　■お重サイズ（mm）：195×195×50　■消費期限：解凍後冷蔵で2日間　［卵・乳・麦・落・え・か］

おせち料理に欠かせない伝統食材を中心に、
一段のお重に一人前のおせちを盛り付けました。

おせちの伝統を大切に。 一人一重おせち

二 人 前おせち「萌芽」
料理研究家 城戸崎愛 監修

■1段27品×2　■お重サイズ（mm）：161×214×47　
■消費期限：解凍後冷蔵で2日間　［卵・麦・え］

10,500円

12/16752207 凍 全国30日
12/23752461 凍 3県31日

割烹料亭千賀

迎春おせち料理「琴千寿」
意匠継承の

■1段24品×2　■お重サイズ（mm）：167×167×52　■消費期限：新年1月2日　［卵・麦・え］

10,500円752479 蔵 12/23 3県31日
■2段37品×2　■お重サイズ（mm）： 133×133×39　■消費期限：解凍後冷蔵で2日間　［卵・乳・麦・え］

12,000円

12/16752215 凍 全国30日
12/16752487 凍 3県31日

■31品　■賞味期限：新年1月7日　［卵・乳・麦・え］

13,800円752525 蔵 12/23 3県31日

※お手持ちのお重をお使いください
※開封後はお早めにお召し上がりください

■23品　■賞味期限：新年1月7日　［卵・乳・麦・え］

9,800円752517 蔵 12/23 3県31日
22,000円

12/16752231 凍 全国30日
12/16752509 凍 3県31日

■2段17品　■お重サイズ（mm）：230×120×50　■消費期限：解凍後冷蔵で2日間　［卵・乳・麦・落・え・か］

12,800円

12/16752223 凍 全国30日
12/16752495 凍 3県31日

川越達也のおせち 三段重
川越達也 監修

割烹料理　東京『赤坂あじさい』
料理長監修の和風おせち

『赤坂あじさい』佐藤料理長が
素材・味・盛り付けにこだわり、
彩り豊かに盛り込んだ和風おせちです。

■3段37品　■お重サイズ（mm）：165×165×50　
■消費期限：解凍後冷蔵で2日間　［卵・乳・麦・え・か］

10,500円

12/16752177 凍 全国30日
12/23752436 凍 3県31日

「葵」三段赤坂 あじさい

縁起の良い亀甲型の手桶三段重に祝い料理を詰合せました。
昆布だしをきかせたお煮〆が好評です。

亀甲型の手桶三段重の京おせち

■3段33品　■お重サイズ（mm）：182×158×43（六角形）
■消費期限：解凍後冷蔵で2日間　［卵・乳・麦・え］

10,500円

12/16752185 凍 全国30日
12/16752444 凍 3県31日

おせち「小町」 三段
京菜味のむら

素材とソースの組み合わせにこだわった３１品目の
彩り豊かな洋風おせちです。

10,500円

12/16752169 凍 全国30日
12/23752428 凍 3県31日

■3段40品　■お重サイズ（mm）：141×269×53　■消費期限：解凍後冷蔵で2日間　［卵・乳・麦・え・か］

四季亭

特製和風おせち　三段用

【一の重】一口昆布巻・伊達巻・たたきごぼう・お祝い海老・栗甘露煮・渋皮栗甘露煮・
松風焼・あい鴨旨煮・田作り・葉付金柑甘煮・若桃甘露煮

【二の重】穴子八幡巻・紅白蒲鉾・黒豆・梅餅・金時人参入り生酢・いくら・味付け
数の子・だし巻・鰆西京焼・笹団子・葉付金柑甘煮・三色団子松葉串

【三の重】餅巾着旨煮・海老旨煮・姫こうや含め煮・湯葉にしん笹奉書・手綱こんにゃ
く・椎茸旨煮・ごぼう煮〆・はまぐり串・手まり麩・梅型人参・黄金銀杏

【一の重】田作り・青桃甘露煮・艶やか海老・伊達巻・お多福豆・あわび旨煮・
花餅手まり・国産牛甘露煮・紅白かまぼこ（紅）・紅白かまぼこ（白）・さつまいも
甘露煮（蝶）・ぶどう豆・スモークサーモン・栗の葉チーズ

【二の重】鮭西京焼・金柑甘露煮・筍旨煮・牛しぐれ煮笹包み・穴子八幡巻・帆立
柚子胡椒マヨ和え・さつまいも甘露煮（蝶）・たこ照焼・にしん昆布巻・きんとん・
渋皮栗甘露煮・青梅甘露煮・帆立照焼・にしん甘酢漬・梅麩シロップ煮

【三の重】さんま八幡巻・日向夏紅白なます・紅白たづな・たたき牛蒡・いわし甘露煮明太風味・
ズワイガニ一夜干し・梅麩シロップ煮・いか松笠・だし巻玉子・バイ貝旨煮・ずんだ餅

【一の重】黒豆・梅餅・栗甘露煮・渋皮栗甘露煮・伊達巻・松風焼・お祝い海老・葉付金柑甘煮・甘鯛西京焼・あい鴨
旨煮・味付け数の子・笹団子・金時人参入り生酢・いくら・たこ梅酢漬・海老紅白巻・鮭小川巻

【二の重】湯葉にしん笹奉書・穴子八幡巻・湯葉茶巾・すり身揚巻・一口昆布巻・鱈旨煮・松笠いか・はまぐり串・田作り・餅巾着旨煮・
寿高野含め煮・海老旨煮・帆立旨煮・ごぼう煮〆・手綱こんにゃく・筍煮〆・椎茸旨煮・手まり麩・梅型人参・あわび旨煮

【セット内容】海老の姿煮・味付け数の子・紅白かまぼこ・伊達巻・栗きんとん・丹波黒種黒豆・昆布巻・たつくり・鶏しんじょ・
さわら柚庵焼・あわび煮・かぶのあちゃら漬・酢だこ・さといも煮・たけのこ煮・どんこ椎茸煮・こんにゃく煮・ごぼう煮・ 
梅花にんじん・さつま芋れもん煮・かぼちゃ餡笹包み（生菓子）・若桃甘露煮・金柑甘露煮・花餅紅梅（生菓子）

【セット内容】たら旨煮・田作り・金柑甘露煮・村雨玉子・くず水晶・鶏照焼・穴子八幡巻・梅麩・にしん酢〆・紅白錦糸巻・
たたき牛蒡・いくら醤油漬・紅白生酢・丹波黒大豆蜜煮・きんとんあん・寿栗甘露煮・鰹くるみ・伊達巻・手毬餅・紅鮭白
醤油焼・昆布巻・蛸小倉煮・祝い海老・青梅甘露煮・鮎笹巻・数の子鼈甲漬・梅松葉

【洋の重】わかさぎの野菜マリネ・サーモン香草焼・大根フランボワーズ・サワーチェリーケーキ (ドライレーズン載せ )・
海老レモン煮 ( レモンスライス )・豚肉の白ワイン蒸しサルサポモドーロ・ローストビーフ ( タレ付 )・コノシロビネガー 
マスタードソース・サーモンのマリネ（オリーブ載せ）・鶏チーズフォンデュ

【中華の重】肉団子・栗甘露煮・海老チリソース ・チューニャンチー・大根と人参の甘酢漬・中華クラゲ・胡桃甘露煮・
ホワイトチキン・広東チャーシュー・網目春巻き・錦糸シューマイ

【一の重】エビのオレンジソース煮・ミートボールシ
チュー・野菜のマリネ・にんじんサラダ・ローズサーモ
ン・チキンのチーズ焼き・牛肉のトマトカレーソース仕
立て・洋風伊達巻

【二の重】ホタテのトマトソース煮・焼栗のコンポート・
若桃のコンポート・ミックスビーンズパストラミ・かに爪

（焼目入り）・鱈のエスカベッシュ・鴨の白味噌仕立て・
エビのカクテルサラダ・タコのバルサミコソース煮

【一の重】エビのオレンジソース煮・
洋風伊達巻・ローストポーク・タコ
のバジルソース・ラタトゥイユ・クラ
ンベリーポーク・きのこのマリネ・
ローズサーモン・くるみのグラッセ

【二の重】エビとアスパラのテリーヌ・スイートポテト・ホタテと
香草のテリーヌ・チキンステーキ　マスタードバルサミコソース・
エビのカクテルサラダ・ローストビーフ野菜巻き・ミックスビーン
ズパストラミ・ミートボールシチュー・牛肉のトマトカレーソース
仕立て・にんじんサラダ

【三の重】タコのバルサミコソース煮・鯛のハーブ焼き・
松笠いかのトマトソース　バジル風味・焼栗コンポート・
若桃のコンポート・野菜のマリネ・チキンのチーズ焼き・
ホタテのトマトソース煮・ロールサーモン・鴨の白味噌仕
立て・鱈のエスカベッシュ・かに爪（焼目入り）

【セット内容】人参煮しめ（花）・蓮根煮しめ・お煮しめ・栗きんとん・田作り・丹波黒豆・鬼柄焼・数の子・ 
小田原蒲鉾  白・小田原蒲鉾  紅・伊達巻・にしん昆布巻・紅白なます・酢たこ・海老甘煮・鶏照焼・あさり浅炊
き・肉団子・くるみ甘露煮・寿高野豆腐・鶏のピリ辛炒め・ぶり照焼・焼はまぐり

【セット内容】人参煮しめ（花）・蓮根煮しめ・お煮しめ・栗きんとん・田作り・丹波黒豆・鬼柄焼・煮たらこ・数の子・小田原蒲鉾  白・小田原蒲鉾  紅・
伊達巻・にしん昆布巻・紅白なます・酢たこ・海老甘煮・鶏照焼・帆立照焼・生湯葉包み・豚角煮・くるみ甘露煮・寿高野豆腐・海老チリソース煮・
鶏のピリ辛炒め・ぶり照焼・子持ちわかさぎ有馬煮・いかマリネ・焼はまぐり・あさり浅炊き・肉団子・紅鮭西京焼

素材とソースの組み合わせにこだわった１７品目の彩り豊かな洋風おせちです。

お一人一重、
あなたも私も同じ 二 人 前人 様一お

作りたてのおいしさと
新鮮さをパックで詰め合わせ

愉しみが広がる贅沢な味の
バリエーション

洋風をベースに和のアクセントを加えた
ワインにも合う味わい

彩り豊かにこだわりの味が
詰まった価値のある品数

家族みんなで囲みたい
味付けが全体的においしい。椎茸の
味付けが他では味わえない深い
味わいです。（小島さんご夫妻）

東京都

京都府  嵐山

愛知県 蒲郡 料
理
研
究
家

城
戸
崎 

愛
氏

東京都  赤坂

【国産牛甘露煮】
米沢牛をごぼうと一緒にじっ
くりと炊き上げています。凝
縮した旨味をご堪能下さい。

京都府 伏見

創業38年の博多の老舗料亭
日本料理「てら岡」のおせち

福岡県  博多

博多・自慢の逸品料理を盛り込みました。

盛付例

パック
入り 盛付例

パック
入り

解凍後はお早めに
お召し上がりください。

博多「祝」三段日本料理 てら岡

【一の重】このしろ昆布和え・彩り薩摩芋（銀杏・木葉）・糸
昆布明太漬け・自家製辛子明太子・黄金きびなご黒酢南蛮・
彩り人参（花びら）・紅白なます・〆鰆真昆布巻き・天然 
ぶり生姜煮・天然ぶり白子味噌柚庵焼き・エリンギ酒粕味噌
漬け・蟹蒲鉾彩り巻き・紅ずわい蟹爪酢・昆布美味酢炊き

【二の重】伊達巻・有平蒲鉾・青梅かりかり漬け・
金柑蜂蜜煮・天然ぶり真子 白子旨煮・彩り人参

（梅）・豚のころ煮・わらび餅黒糖・わらび餅苺風
味・ 笹 巻 茶 巾・ 鯔 黄 金 焼 き・ 有 頭 海 老・ 
金平つくね串・小女子胡桃・数の子

【三の重】知鳥鶏・小海老みつ煮・黒豆・彩り
人参（花びら）・金団・栗甘露煮・蓮根煮・ 
椎茸艶煮・こごみお浸し・彩り人参（梅）・ 
胡麻団子・めで鯛・ローズサーモン・筑前煮・ 
彩り薩摩芋（銀杏）

【一の重】筑前煮・里芋煮・穂付筍煮・昆布巻き・
たたきごぼう・魚卵甘露煮・紅白蒲鉾・田作り・ 
黒豆・栗甘露煮・紅白生酢・ぶり照り焼き・伊達巻・
ニシ貝壷焼き・有頭海老塩焼き・イカ真砂和え・
味付け数の子・にしん大漁漬・棒だら

【二の重】酢豚・有頭海老の中華炒め・中華
肉団子・中華ポテト・豚バラチャーシュー・ 
中華くらげ・海老チリソース・帆立のチリソー
ス・鶏つくね串・豚角煮・香港海老餃子・香
港焼売・翡翠烏賊餃子

【三の重】海鮮マリネ・炭火焼鴨串・海老の錦
手まり・ラタトゥイユ・ビーフシチュー・ローズサー
モン・黒糖ローストポーク・サーモンチーズ巻・
スモークラムラック・カナールフロマージュ・ 
豚肉とチーズのテリーヌ・完熟金柑

【一の重】焼海老・味付け数の子・
いか黄金・小鯛ひしお焼き・紅鮭燻
りサラダ・黒豆・田作り・味付けい
くら 膾・一口にしん昆布巻

【二の重】紅かまぼこ・白かまぼこ・焼目入カ
ニ爪・くるみ飴炊き・たこ旨煮・浅漬け松前・
栗甘露・きんとん・白身魚錦糸巻・金柑甘露・
若桃甘露・こはだ粟漬け・たたきごぼう

【三の重】そば寿司　抹茶・椎茸旨煮・さつま芋甘煮・宝卵 
エビマヨサラダ・筍土佐煮・若鳥八幡巻・花餅　紅梅・花餅
白梅・ゆず伊達巻・真だら子旨煮・合鴨ロース・海老錦手まり・
帆立貝ひも中華風・いか松笠うに焼き

オーナーシェフ  川越 達也氏

京都鴨川畔割烹
「佐々木」監修の
おせち
2段のおせちを
2組のセットにした
食べきりサイズの
京おせちです。
ご夫婦やお客様の
おもてなしにどうぞ。

二 人 前おせち二人膳
京都鴨川畔「佐々木」

【一の重】筑前煮・穂付筍煮・蓮根煮・慈姑
煮付・里芋煮・椎茸煮・イカ真砂和え・味付
け数の子・味付けいくら・栗きんとん・魚卵 
甘露煮・ぶり照り焼き・紅白蒲鉾・若鶏八幡
巻・イカ松笠串照り焼き・完熟金柑

【二の重】田作り・帆立串照り焼き・棒だら・
殻 付あわびスライス・ 伊 達 巻・カニ爪の 
蒸し焼き・大粒黒豆・紅鮭西京焼・タコの 
ウニ和え・紅白生酢・炭火焼鴨串・栗甘露煮

【三の重】中華くらげ・黒糖ローストポーク・
豚角煮・カナールフロマージュ・豚肉とチーズ
のテリーヌ・にしん大漁漬・ローズサーモン・
スモークラムラック・サーモンチーズ巻・有頭
海老塩焼き・鶏つくね串・海鮮マリネ

■3段40品　■お重サイズ（mm）： 240×240×60
■消費期限：新年1月2日　［卵・乳・麦・え・か］

25,800円

12/23752401 蔵 3県31日

羽衣玉　清

たくさんの方で新年をお迎えになるご家族向けのおせち
お目出度い席に合わせ「海の幸・山の幸」を
取り混ぜ、和・洋・中華の食材を彩り鮮やかに
盛り込んだおせちです。

【棒だら】
しっかり味をしみ込ませ、身離
れの良いタラ独特のホロッと
した食感が楽しめる一品。



かに三昧セット

■3種(たらばがに肩800ｇ、ずわいがに3肩600ｇ、毛がに400ｇ）
■消費期限：解凍日当日　［か］

9,800円

12/16752304 凍 全国30日
12/23752673 凍 3県31日

焼津福一　
本まぐろ詰め合せ

■中とろ2柵（320ｇ）・赤身1柵（160ｇ）・本まぐろたたきみ（80ｇ
×2パック）
■消費期限：解凍日当日

9,800円12/23752681 凍 3県31日

とらふく刺身ちりセット

■とらふく刺身80ｇ・とらふく本皮刺し30ｇ・とらふく切身アラ230ｇ・とらふく干しひれ4枚・
日向夏ぽん酢250ｍｌ・もみじおろし16ｇ×4パック・乾燥ねぎ0.5ｇ×4パック　
■消費期限：解凍日含む2日間　［麦］

8,800円12/23752690 凍 3県31日

横浜中華街の重慶飯店
別館料理長「木暮浩三」
が老舗の本格中華四川
料理のおせちをご家庭
にお届けします。

重慶飯店料理長「木暮浩三」が創る伝統の中華おせち

四川料理をベースにしたご家族皆様で楽しめる
中華おせち

お馴染みの中華料理を食べやすい味付けに
仕上げた中華オードブルおせちです。

ローマイヤレストランの伝統を受け継ぐ洋惣菜を詰合わせた洋風おせちです。
伝統受け継ぐローマイヤの洋風おせち

横浜中華街の老舗「東園」監修の中華おせち

ふかひれの姿煮・鮑の姿煮・数
の子の紹興酒漬け・くるみ飴炊
きなどお正月ならではの食材を
ふんだんに盛り込みました。

横浜中華街の銘店「招福門」がつくるこだわりの
広東料理祝膳

料理人の技を生かした広東風
本格中華オードブルセットです。
新年の「口福（こうふく）」を
お届けします。

宮崎県産の養殖履歴のしっかりとしているとらふくを活〆後、加工しました。 宮崎県産の養殖履歴のしっかりとしているとらふくを活〆後、加工しております。
とらふく独特の甘味と歯応えをお楽しみ下さい。全品とらふくのみでご堪能できます。

とらふく独特の甘味と歯応え 珍味、とらふく白子つき3種類のかにをたっぷりと

代表的なかに、たらばがに、ずわいがに、毛がにの詰め合わせです。

天然の本まぐろを使用した詰め合せ

天然の本まぐろの中とろ、赤身、たたき身（ネギトロ用）を詰め合せにしました。

新春 ふくセット（宴）

■とらふく刺身180ｇ・とらふく切身アラ400ｇ・とらふく白子100ｇ・とらふく唐揚げ200ｇ・
とらふく身皮焼（味噌味）200ｇ・日向夏ぽん酢250ｍｌ・もみじおろし16ｇ×4パック・乾燥
ねぎ　■消費期限：解凍日含む2日間　［麦］

19,800円12/23752703 凍 3県31日

■2段12品　■お重サイズ（mm）： 248×248×46
■消費期限：新年1月2日　［乳・麦・え］

17,850円752592 蔵 12/23 3県31日

【一の重】殻付き鮑の醤油煮・広東風チャーシュー・
ホタテ貝の黒豆味噌・ワカサギの五香風味・スモーク
ダックロース・海老の甘辛煮

【二の重】カシューナッツの砂糖がけ・栗の杏露酒風味・
干し柿入りの紅白なます・竹の子の XO 醤和え・白菜と 
キュウリの甘酢漬け・海老のスパイシー炒め

中華オードブルセット
横浜中華街「招福門」

■1段11品　■お重サイズ（mm）： 262×302×52
■消費期限：新年1月2日　［麦・え］

10,500円752606 蔵 12/23 3県31日

【セット内容】海老チリソース・国産豚の角煮・野菜の甘酢漬・牛肉とマッシュルームの
オイスターソース・黒酢の団子・若桃甘露煮・ほたて照煮・あわび煮・海老団子・ 
紅芋ごま団子・栗甘露煮

■2段20品　■お重サイズ（mm）： 295×295×65
■消費期限：新年1月2日　［卵・麦・え・か］

29,800円752622 蔵 12/23 3県31日

【一の重】クラゲの冷菜・金柑の甘露煮・つぶ貝の醤油煮・大海老の
チリソース・牛肉の煎り煮・桜大根のピクルス・胡瓜の甘酢・ホタテの
香煮込み・フカヒレ入り白身魚の錦糸団子・合鴨の中華風

【二の重】有頭海老の塩味・鮑の醤油煮・椎茸の旨煮・栗の 
甘露煮・紅白のミニ大根・やりいかの照焼き・数の子の黄金漬
け・チャーシュー・クルミの抹茶炊き・竹の子の醤油煮

中華二段おせち
重 慶 飯 店

■2段18品　■お重サイズ（mm）： 268×250×46（八角形）
■消費期限：解凍後冷蔵で2日間　［卵・乳・麦・え・か］

15,800円12/23752614 凍 3県31日

中華おせち　二段
横浜中華街「東園」

【一の重】帆立貝柱燻製・数の子紹興酒漬け・肉団子・若鶏黒酢マリネ・鮑の姿煮・
花餅 桃・合鴨ロースオレンジソース煮・中華くらげ和え・有頭エビチリソース煮

【二の重】豚角煮・焼栗ブランデー漬・チャーシュー・本ズワイ蟹爪甘酢漬け・ 
筍含め煮・くるみ飴炊き・いか松笠 白焼・鳴門金時黒胡麻がけ・ふかひれ姿煮

■1段11品　■お重サイズ（mm）： 240×240×58
■消費期限：新年1月2日　［卵・乳・麦・え・か］

752657 蔵 12/23 3県31日 15,000円

洋食一段おせち
ローズホテル横浜

【セット内容】国産黒豚の自家製ハム　白隠元豆のサラダ添え・鮑とエリンギ茸・グリーン 
アスパラのコンソメ煮　マスタード風味・各種彩り野菜のグレック・牛ヒレ肉のロースト黒胡
椒風味　レホール添え　オニオンソース・サーモントラウトと鱈の紅白スモーク　ローズ飾り
ケーパー添え・蟹足の柔らかテリーヌ・真鯛と槍烏賊のマリネ　イタリア風・マグレ鴨の蜂蜜
風味　香味焼きとオレンジマーマレード・カマンベールチーズの生ハム巻きと無花果の 
ドライフルーツ・渋皮マロングラッセ・オマール海老とパーナ貝のブイヤベース仕立て

■2段18品　■お重サイズ（mm）： 240×240×58
■消費期限：新年1月2日　［卵・乳・麦・え・か］

29,800円752665 蔵 12/23 3県31日

洋食二段おせち
ローズホテル横浜

【一の重】鱸と白身魚のムースの重ね焼き雲丹風味・鮑の
トマト煮　プロヴァンス風・牛ヒレ肉のロースト黒胡椒風味 
レホール添え　オニオンソース・仔羊の香草焼きディジョン
スタイル　セミドライトマト添え・カマンベールチーズの 
生ハム巻きと無花果のドライフルーツ・渋皮マロングラッセ・
ハーブチキンのキッシュ仕立て・プラムの赤ワイン煮

【二の重】モリュ茸入りフォアグラのフラン　トリュフ飾り　マデラソース・各種彩り
野菜のグレック・テリーヌ ド カンパーニュ・蟹爪の香味フライ・サーモントラウトと
鱈の紅白スモーク　ローズ飾り　ケーパー添え・軽く燻製をかけた帆立貝の網焼き 
レモン風味・オマール海老とパーナ貝のブイヤベース仕立て・マグレ鴨の蜂蜜風味 
香味焼きとオレンジマーマレード・小柱、明太子、ジャガイモのパイ包み焼き・マン
ガリッツァ豚のリエット仕立て　白隠元豆のサラダ添え

中華おせち「福禄寿」
天外天　総料理長　中川優監修

洋風おせち　一段重
銀座ローマイヤ

【セット内容】ローストビーフ（ローストビーフソース）・帆立貝柱のマリネ・ウニの
テリーヌ・紅鮭スモーク　レモン添え・生ハムのテリーヌ・有頭海老燻製桜飾り・
ホッキ貝のマスタードソース　イクラ飾り・ハーブチキンのチーズキッシュ・アイス
バインのゼリー寄せ・豚角煮・ローストポーク・洋風栗きんとん

洋風おせち　二段重
銀座ローマイヤ

【一の重】ウニのテリーヌ・ロブスターのテルミドー
ル・生ハムのマリネ・スモークラムラック・チーズミー
トローフのパイ包み・洋風栗きんとん・紅鮭スモー

ク  
レモン添え

【二の重】ローストビーフ（ローストビーフソース）・ローストポー
ク・ホッキ貝のマスタードソース　イクラ飾り・有頭海老燻製桜
飾り・豚角煮・アイスバインのゼリー寄せ・帆立貝柱のマリネ・
若桃の甘露煮・栗のブランデー煮

■2段16品　■お重サイズ（mm）： 251×251×42
■消費期限：新年1月2日　［卵・乳・麦・え］

752649 蔵 12/23 3県31日 21,000円

■1段12品　■お重サイズ（mm）： 327×251×42
■消費期限：新年1月2日　［卵・乳・麦・え］

10,500円

752631 蔵 12/23 3県31日

伝統的なフレンチをベースにした洋風おせちです。彩り豊かな品々を冷製オードブル風に盛り付けました。
ローズホテル横浜のフランス風おせち
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忠
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高
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良
氏

一 段 二 段 一 段 二 段

【海老チリソース】
コクがあり香り高い特製のチリソース
を使って仕上げました。プリプリの 
食感をお楽しみください。

天外天　総料理長
中川　優氏
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素材をいかしたおいしさ広がる海の幸素材をいかしたおいしさ広がる海の幸 福に満ちた一年を願う、ふぐ尽くし福に満ちた一年を願う、ふぐ尽くし

期

限

特

間

定

典

5,000円ごとに

進呈券プレゼント
ポイント30

11月23日(土)

12月9 日(月)

〜早

予

特

期

約

典

10月7日(月)〜11月11日(月)
ポイント

5倍

5,000円ごとに

進呈券プレゼント
ポイント30＋

（1）現金でのお支払い お申込み時に現金でお支払いください。

（3）口座引落し 指定金融機関の口座より引落し出来ます。
引落し日は 2014 年 1月31日（金）です。

で検索してもOK。

●「宅配おせち」専用注文書で、ご注文ください。※注文書の品名は一部省略しています。「注文番号」でご確認ください。

eふれんずにログイン後、お買物をクリックし、コープのギフトから入ります。 コープのギフト 検　索

●インターネットでのお申込み　※ご利用に際しては、インターネット注文eふれんずへの登録が必要です。
インターネットでもお取り寄せおせちのご注文ができます。詳しくは、http://heart-ribbon.coop をご覧ください。

　ご注文は店舗サービスカウンター・レジ・特設コーナーで承ります。

お
支
払
い

・ご案内している商品価格のすべてに消費税 5％が含まれています。
・写真はイメージです。詰め合わせ内容は一部変更になる場合があります。あらかじめご了承ください。
・パッケージのデザイン変更などによりやむを得ず掲載写真と異なる包材でお届けする場合がありますの

であらかじめご了承ください。

ご
注
意

コープの宅配おせち予約

※30日全国宅配マークと、31日3県のみマークの両方が付いた商品がございますが、お届け日とお届け
先エリアによって注文番号が異なりますのでご注意ください。

掲載の商品はすべて宅配便でのお届けとなります。
お届けは各配達日の午後 3 時までを予定しております。※一部地域を除く。

12月30日に全国※にお届けできる商品です。このマークが付いた商品は、

全国30日

ご利用案内

※離島および沖縄県にはお届けできません。詳細はお問い合わせください。
コープギフトお問合せセンター 0120-810-439

このマークが付いた商品は、12月31日に神奈川・静岡・山梨の3県のみ※にお届けする商品です。

3県31日 ※3県以外でも東京都の一部には配達可能です。
東京都大田区・世田谷区・狛江市・調布市・稲城市・町田市・多摩市・八王子市

お届けに関するお問い合せは コープギフトお問い合せセンターへ

●営業時間

フリーダイヤル
（料金無料） 0120-810-439お申込み

期間

※３県宅配でも、お申込み締切り日が12月16日（月）までの商品がございます。
3県宅配
全国宅配 10月 7日(月) 12月16日(月)

10月 7日(月) 12月23日(月)

注
文
方
法

お 

届 

け

アレルギー物質・原材料についてのお問い合わせはアレルギー物質について

アレルギー物質表示
食品衛生法で定められた下記のアレルギー物質の名称が商品の原材料欄に表示されている場合
にマークでご案内しています。尚、商品原材料欄ではないところに、同じ製造工場や製造設備
で下記のアレルギー物質を含む商品を製造しているなどの記載がある場合についてはマークで
のご案内はしていません。ご利用の際は、商品の包材表示をご確認ください。

（月〜金曜日 9 時 30分〜17 時／土曜日 9時30分〜16 時）
もしもしコープまでお問い合わせください（新年1月1日〜1月3日は休業）

0120-473-002
フリーダイヤル

卵 乳 小麦 そば 落花生 えび かに
［卵］ ［乳］ ［麦］ ［そ］ ［落］ ［え］ ［か］

（2）クレジット 左記クレジットカードがご利用できます。
（富士フイルム生協はクレジットの取扱
いしておりません。）

 10月 7 日（月）〜10月20日（日）　 平日（祝日含む） 9：00 〜18：00／土日休業
 10月21日（月）〜12月31日（火）　 平日（祝日含む） 9：00 〜20：00／土日9：00 〜18：00
 ※12月29日（日）、30日（月）、31日（火）は、20時まで営業します。※新年1月1日（水）から1月3日（金）と1月5日（日）は休業します。


